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m Reprezentativan | pouzdan uzorak
obezbeduje optimalnu procena
kupliene robe

B Automatsko uzorkovanje $tedi vreme

| garantuje potrebnu objektivnost pri

uzorkovanju

W Povratni transport uzorka predstavlja

odgovarajuée ekonomsko resenje
jer se uzorak vraéa v originalni
transport | nisu potrebni pomoéni
objekti za odlaganje

- Uzorkivag je projekiovan sa ciliem
da obezbedi prihvat reprezentativnih
uzoraka a da pritom isprati relevantne
standarde, posebno I1SO 24 333.

- Robustan, pouzdan mehanizam sa
jednostavnim odrzavanjem.

- Projekat | dizajn kuéista i mehaniz-
ma kao | radnog rezima baziran na
dugogodisnjem iskustvu | potrebama
korisnika.

- Instalacijo na maloj povrini sa
Sirokim  operativnim  dometom,  koji
omogucava uzorkovanje sa razlicitih
cilinih tacaka.

- Automatski uzorkiva& sa  infegrisan-
im analizatorom primenjiv na tipska
vozila (opciono).

Detekcija krajnjeg poloZaja

Ukupna visina

Transportna tezina

Povratni transport iz laboratorije
Programiranje

Ulazna snhaga (max)

Duzina sonde

Probojna sila

Vezivanje sonde

Najbliza tacka uzorkovanja (od osovine)
Najdalja tacka uzorkovanja (od osovine)
Raspon uzorkovanja do 180°

Duzina Sine
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* . OK SERVIS
0 ro

elektricno + mehanicki
8,4 m
1000 kg
integrisan
Uklju¢eno u ADVANCED verziju
2,7 kKW
4 m
80 do 200 kg
fiksirana
1,2 m
4,75 m
33,2 m?

5m
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Operativni domet

9000

Uzorkovanje u jednom
koraku

4500

Klasi¢no

B — ”

Ukljceno u isporuku:

* Kamerai LCD

— Direktan pogled na kamion

— Opciono, dve i vise kamera je
dostupno

— Mogué je pogled iz vise uglova
— Kontroler Manuelni/ Automatski:
Pritiskom na dugme se moze

programirati rad u viSe &
koraka

Lo ro

Ao
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PORTABL VLAGOMER, WILE-200 FEFARMGOMP

AGROELECTRONICS

BRZO, JEDNOSTAVNO | PRECIZNO MERENJE U CELOM ZRNU ZITARICE
VLAGA, HEKTOLITARSKA MASA | TEMPERATURA — MERENJE NA LICU MESTA!
* Opseg vlage : 4% - 45%

* Temperaturni opseg : 5°C — 45°C

* Ponovljivost : £0,3% pri normalnim opsezima
vlage

* Rezolucija displeja 0,1%

* Merna skala se moze nadograditi preko
USB port-a

* Automatska temperaturna kompenzacija

Integrisan sistem za nivelisanje

PORTABL VLAGOMER WILE-55

Vlagomer Wile 55 je najprodavaniji vlagomer.
Moze da meri Sirok opseg vlage, Zitarice 8-35% i
uljarica 5-25%.

Vlagomer poseduje automatsku temperaturnu
kompenzaciju koja koristi unutrasnje temperaturne
senzore kako za zrno tako i za temperaturu samog
uredaja.

Korisnik sam moze lako kalibrisati vliagomer

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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Tehnicke vage za merenje necistoca za otkupna mesta

600 gr/0,01 gr, TIPSKI ODOBRENE —AN®
CEM17

WTC vage su dizajnirane za brzo i

precizno odredivanje mase. Parts counting
Mogu se koristiti na lokacijama Forcent

koje nemaju struju (240V),
poseduju punjive baterije kao
opciju.

Animal
weighing

Totalizing

Plus/Minus
Control

Imaju tas od nerdajuceg Celika, RS
232 i LCD-om sa osvetljenjem.

————

—

—
Internal
battery

—~ "\ | Peak hold

STANDARDS-COMPLIANTFORINTEGRATION
INTO ISOQ001 QUALITYMANAGEMENT
A LABORATORIJSKE TRESILICE | SITA

FRITSCH je vodeca svetska kompanijia za proizvodnju laboratorijske opreme za pripremu uzoraka i
odredjivanja veli¢ine cestica. Vibraciona tresilica visoke permofanse kao $to je ANALYSETTE 3 PRO daju
sve §fo je potrebno za brzo odredijivanje distribucije cesfica razlicite velicine u laboratoriji. Tresilice sa ele-
kiromagnetnim motorom omoguc¢avaju regulaciju vertikalnih oscilacija nasloganih sita. |deo|no rese
prosejavanje uzoraka do 2 kg sa mernim opsegom &estica od 5 um do 63mm.
ANALYSETTE 3 je idealno resenje za kontrolu kvaliteta sirovine i gotovih proizvo-
da, jer se radi na aparatu koji ne proizvodi puno buke, koiji je robusne konstrukcije
=1 i ima dugotrajan upotrebni vek.

e za

Ono §to je naglosena prednost kod aparata je softver
AUTOSIEVE za automatsku evaluaciju, monitoring i do-
kumentaciju Vasih rezultata direkino preko integrisanog
RS232 interfejsa. Jednostavnim povezivanjem sa labora-
torijskom vagom dolazite do podataka koliko se razlikuje
masa sita pre i posle prosejavanja.

Osim toga, AUTOSIEVE omogu¢ava jednostavno
cuvanje i koris¢enje podataka o masi praznih sita.

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI



FOODIab

strana 6

Perten

INSTRUMENTS

SILOSNI VLAGOMER ZA OTKUPNO
MESTO - TIPSKI ODOBREN

Aquamatic 5200, Perten Instruments, Svedska

N

Thermal Printer RP-320

za modele AM 5200,
IM 9500 i Inframatic 8800

/

AqUGmCI'I'iC 5200 je Perten-ov v|ogomer
druge generacije sa visokofrekventnim talasima.
Novi model aparata je usavrsen u odnosu

na stariji 5100 u svakom aspekiu — tacnost,
ponovljivost, pouzdanost. Moze da se koristi kao
samostalna jedinica ili da bude integrisan na
aufomatski sistem tesfirania.

Novom tehnologijom primenjenom pri konstrukciji
Aquamatic-a na bazi prodora visokofrekventnih
falasa (150 MHz) kroz celo zmo omoguéava
se odredivanje sadrzaja viage u celom zmu bez
uficaja povisinske viage i mehanickih necistoca.
Pobolisani mehanizam uti¢e na bolju ponovljivost.
Sve zajedno je uticalo na povecanu faénost i
dobijanje vlagomera sa izuzetnom ponovljivoscu.
Koristi se za Siroku grupu proizvoda kao §fo su:
Zitarice, uljarice, pasulj, socivo, seme ... Vliagomer se
koristi za merenje sadrzaja viage, specificne teZine i
femperature uzorka.

|zvanredna ta¢nost i ponovljivost se dobijaju
upotrebom vise frekvencije od 150 MHz. Merna
¢elija je robusna, izradena od aluminijuma.

Tacni rezultati na svezim
uzorcima: Stariji model viagomera je

o¢itavao za 1% nizi sadrzaj vlage kod uzoraka
koji su stizali pravo sa polja.

Jednostavno rukovanije: Veliki ,touch

screen” u boji olaksava rukovanije. Unosenje
identifikacionog broja uzorka, pregled rezultata
i azuriranje preko USB memorije utice na
fleksibilnost i jednostavnost u upotrebi.

Brza analiza: sipanje uzorka v memu ¢éeliju
AM 5200 automatski pokre¢e analizu. Rezultati
se na displeju dobijaju za manje od 10 sekundi.
Savremena tehnologija: upotreba

visoke frekvencije, prebacivanje podataka putem
USB-a i azurirani UGMA, ¢ine AM 5200 pravim

izborom u prometu Zitarica.

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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CELOG ZRNA

NIR analizator celog zrna Zitarica i brasna

NIR ANALIZATOR

ZITARICA | BRASNA

FOODIab

Inframatic 2500 je NIR anali-
zator najnovije generacije koji
obezbeduje najbolju tacnost i
pouzdanost. Analizira sve vrste
Zitarica i uljarica, a dobijate
podatke za sledece param-

efere: sadrzaj vlage, proteina,
masti, skroba, glutena, W
vrednost ... i fo sve za manje
od jednog minuta.

V|
" GARANCIJA 5 "
GODINA NA

Inframatic 9500 koristi industrijski
NIT standard za analizu uzoraka.
IM 9500 je taeniji, stabilniji i zahteva
manie odrzavanja od drugih anali-
zatora.

Preciznost - Robustnost

Monohromator, “'srce aparata”, je izraden od jednog met-
alnog bloka, sa &vrstom strukturom koji ne poseduju drugi

analizatori. Ovakav tip monohromatora &ini instrument

fa&nijim, manje osetljivim na vibracije i promene temperature

u odnosu na starije analizatore. Takode, to znagi da su svi
instrumenti proizvedeni identi¢no posto nema delova, precizna
masinska obrada. Jednodelni monohromator ¢ini instrument
ekonomicnijim sa mnogo duzim vekom frajanja u odnosu na

druge modele analizatora.

NIST standard talasne duZine - Svi instrumenti su standard-
izovani na Nacionalnom Insfitutu za standarde i tehnologije.

DODACI:

Referentni kontrolni peletirani

Modul za hektolitarsku masu
uzorak

To zna&i da svi instrumenti koriste taénu skalu talasne duZine,
dakle dobijaju se isti rezultati kada se analizira isti uzorak
Zitarica.

Referentni uzorak

Analiziraju¢i sertifikovani peletirani uzorak, korisnik moze da
bude siguran da hardver instrumenta radi po specifikaciji i da
nije bilo promena. To omogu¢ava sledljivost.

Kombinacija tri odlike sa neograni¢enom memorijom, Win-
dows konekcijom, niskom cenom, IM 9500 je jednostavno
najbolji dostupni instrument na frzistu.

Modul za brasno Stampac

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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-SSR  INFRAMATIC 8800 PORTABL ANALIZATOR VLAGE U CELOM

== BRZA ANALIZA ZITA NA TERENU ZRNU ZITARICE

Prenosni analizator - Brzim i preciznim analizama postignite najbolji kvalitet Vaseg zrma

INSTRUMENTS

NAJPRODAVANUI A Sve kalibracije su ukljucene v
ANALIZATOR [ = = TSS&::&\ cenu analizatoral AM 5800 s

* Rezultati za manje T
od 20 sekundi!

a1

| o

g1 ——

e Visokofrekventna
UGMA tehnologija !

Oc¢itavanije vlage na frekvenciji od 150MHz za razliku od starijih modela koji o¢itavaju viagu na 50
MHz, poveéana preciznost pri o¢itavanju zbog bolie kompenzacije povriinske vlage na zmu.
Podjednako dobro oé¢itava hladne uzorke, Zitarice direktno sa polja, Zitarice pravo iz susnice.

NAJPOVOLINUI NIR
ANALIZATOR

KALIBRACIJE ZA JECAM, PSENICU, KUKURUZ, SOJU, ULJANU REPICU | SIRAK
INFORMACIJA NA LICU MESTA : VLAGA, ULIJE, PROTEIN, VLAZAN GLUTEN APLIKACLJA PONOVLIIVOST

NIR analizator Zitarica

TESTIRAJTE KVALITET ZITA NA POLJU, PRI UTOVARU | PRI SKLADISTENJU N VLAGH Andlizira 3iroku grupu proizvoda : Zitarice, Odligna ponovljivost rezultata, zahvaljujuéi preciznim
DIZAINIRAN ZA USLOVE NA TERENU - robustni NIR analizator idealan za odredivanje PROTEIN uljarice, pasulj, soéivo ... inzenjerskim re3enjima | naprednoj obradi signala.
sadrzaja vlage, proteina, glutena i ulja Zitarica. Automatski zatvara¢ &titi aparat od svetlosti, . VIAZAN GLUTEN PARAMETRI JEDNOSTAVAN ZA UPOTREBU
. .y yv. v - Y ¥ . JECAM VLAGA
insekata i $tetocina $to smanjuje frotkove odrzavanja. PROTEIN Andlizira vlagu, hekiolitar i temperaturu prema istim Vela Bdnotvah za.radi® niie nadekbad
PRENOSIV — Kompaktan, lak za no$enje, svuda sa vama: na polju, prilikom utovara kami- AZOT kalibraciiama koo zvaMignaodobrenAM 5200-A ¢ I ' : 1€ pP
ona, u kabini kombaijna i u silosu. Napajanje 12V ili baterije. Opciona torba za nofenje $titi KUKURUZ  VIAGA = ' priprema ni odmeravanije uzorka.
IM 8800 i korisna je za transport instrumenta do mesta za pregled Zitarica, polja itd. BRUCETE'N TACNOST Analizira celo zrno!
Torba je korisna za dugoro¢no ¢uvanie instrumenta posle Zetve. SO AGA Visokofrekventni signal obezbeduie bolji prodor
GPS — Inframatic 8800 je opremljen sa GPS-om uz pomo¢ koga moZete da kreirate mape PROTEIN talasa kroz celo zmo bez uticaja povrsinske viage i
vasih polja prema sadriaju proteina. Takode, mozete da ubrzate proces Zetve i dono$enja ULE T -
odluka o upravljanju kvalitetom Zitarica. Eé—;/l\CNﬁ \F{EgGT/E\IN '
MAPE SADRZAJA PROTEINA — obezbeduje farmerima dodatni profit. Varijabilnost u sadrza- ULJE
ju proteina u pSenici unutar jednog reda dostize i do 6%. Poznata topografija, dubrenje moze  oyas VLAGA
da uti¢e na sadrzaj proteina na polju, zato kreirajte mape polja prema sadrzaju proteina. PROTEIN Karakteristike
TACNOST | PONOVLIIVOST - Inframatic 8800 koristi diode array tehnologiju i kompa- RAZ oSy Uzorak Zitarice, uljarice, pasulj, socivo ...
kine ¢vrste komponente $to znadi da nema pokretnih optickih delova.Ovo je glavni preduslov SRAK VLAGA S X | hokiolitar
za uniformnost u proizvodnii linije analizatora $to definide njihovu preciznost i ponovljivost. PROTEIN TE T eigie, ME e lian | EmPEre i
ZASTO JE INFRAMATIC 8800 DRUGACIJI — Prenosiv, robustan i precizan. Jednostavan za — Vreme analize ~ 15 sekundi

k e alid I fistici da obezbedi taénost sliénu laboratoriiskim inst H Ponufjene kollbrac”e su dos?uppe - - B
rukovanie dii dovoljno sotIsTICiran da obezpedl Tacnost slicnu laboratori|skim insrrumentima. na prirodnu vlagu i suvu materiju. D|Sp|e| 34 touch screen
Najnovijim tehnologkim razvojem postignut je maksimalno dobar odnos cene i kvaliteta. Konekciia Bluetooth®
STANDARDIZACIJA Inframatic 8800 je standardizovan sa laboratorijskim instrumentima - Inframatic = 9500. Merna tehnika RF dielekiriéna konstanta na 150 MHz
SPECIFIKACLA Tezina: manije od 7 kg Temperatura Uzorka -18 to 70° C / -4 to 160 F (moisture <18%); O to /0° C / 32to 160 F
Proizvodi: Zitarice i uljarice Interfejsi: 4 USB porta, 1 Eternet port (RJ 45) ' o

: e . R S e (moisture >18%)

Parametri: vlaga, protein, ulje, vlazni gluten i dr. Displej: 5.7"" ekran na dodir u boji —
Vreme analize: oko 90 sekundi Zadtita: zastita od prasine i viage Koli¢ina uzorka 700 ml
\P/elicv:ina uzolrko: o|:|)<o jOO ml Pojuzci(rci: Eil_o 10 po uzorku 'll'rclionie bo’reriice;:Ptgko 2dsclj’ro o USN Energetski Zahtevi 2 x AA Alkalne baterije

rincip analize: Diode array detektor, Transmisija ozicioniranje: modul, povezivanje preko porta ) . )
Opseg talasnih duZina: 850-1050 nm Ambijentalna temp. na kojoj mozZe da radi: 5-45°C Dimenzije HxWWxD (mm /inches) 338/13.3 x274/10.8 x 290/11 4
Dimenzije: 349 x 265 x 274 mm Neto TeZina (kg/|b) 5/1
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KVALITET KRAJNJEG PROIZVODA POCINJE
ODREDIVANJEM BROJA PADANJA
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Zadovolistvo nam je da Vam predstavimo najnoviji model instrumenta Falling Number, Perten Instru-
ments. Perten-ovi Falling Number instrumenti su jedini odobreni AACCI i ICC jer konkurentski
instrumenti nisu prosli kroz rigorozna ispitivanja i proces odobravanja. Novi FN 1000 je sistem sa

dva radna mesta koji menja oba stara modela FN 1700 i FN 1900.

BRZI:

* Pode3avanje vremena
zaustavljanja testiranja.

* Automatsko dodavanje vode

Falling Number 250

BEZBEDNUI:

* lzolovano vodeno kupatilo -
bezbedno na dodir.

* Smanjenje pare.
POJEDNOSTAVLIEN RAD:

* Poseduje ekran osetljiv na
dodir (Touch screen). P

* Novi sistem za merenje
atmosferskog pritiska

AUTOMATSKA KONTROLA E
NIVOA VODE

AUTOMATSKI POCETAK
TESTIRANJA B oo

ANALIZIRA UKUPNU
ENZIMSKU AKTIVNOST

The Only Validated Instruments for the Approved Methods

Celo zrno

Vreme u sekundama, u kojem viskozimetar u Zeliranoj suspenziji, iz
automatski namestene pozicije, padne, odgovara meri za akfivitet
amilaze. Prema standardu je odredeno da sve:

ispod 150 sekundi je visoka akfivnost -amilaze

strana 11

PODSECAMO VAS DA JE FALLING NUMBER (BROJ PADANJA) ZVANICNI \Lia ©
PARAMETAR U OTKUPU | PROMETU ZITARICA U CELOM SVETU. «V‘ ”@
BRZO ODREDIVANJE AMILOLITICKE AKTIVNOSTI BRASNA /VISKOZNOG .,& q_..
SVOJSTVA SKROBA U BRASNU /SADRZAJA PROKLIJALIH ZRNA 0W|$Q

FOODIab

Perten-ovi Falling Number instrumenti su jedini odobreni za svetski priznati standard za merenje aktivnosti alfo

amilaze u brasnu.

ODREDIVANJE AKTIVNOSTI ALFA AMILAZE PO POSTUPKU PERTEN - HAGBERG (ICC t.107, 1ISO/DIS

3093 ter AACC br. 56-81B)

U uslovima produzene vlage ili kise, kada apsorbuju dovolinu kolicinu vode, zra pocinju da klijaju. Gener-
isani enzimi razgraduju skrob i protein oslobadaju¢i se¢er i aminokiseline. Jedan od tih enzima je alfa - ami-
laza, koja se tokom klijanja ubrzano uvec¢ava. Zato ote¢eno zmo sadrzi mnogo hiljiada puta vecu kolicinu

ovog enzima.

Falling Number Sistem meri upravo aktivnost alfa amilaze u zrnu ti. brasnu kao meru osteéenija zrna.

Aktivnost alfa - amilaze je presudna za kvalitet krajn-
ieg proizvoda (pekarski proizvodi, nudle, testenine...)

FALLING NUMBER (BROJ PADANJA)
ZVANICNI PARAMETAR U OTKUPU | PROMETU

ZITARICA U CELOM SVETU

Fegtsi

————————— T R E N T

Pogodan za koriséenje na otkupnom mestu.
Preliminarni rezultat za samo 60 sekundi

Podesavanje vremena zaustavljanja testiranja

Tokom Zetve, vrlo &esto, korisnici samo Zele

da potvrde da klijavost zma nije otpocela. Na
prethodnim modelima, instrument se moze ruéno
iskljuciti nakon postignute ciljane vrednosti broja
padanja.

Na FN1000 moze da se podesi ciliana vred-
nost broja padanja kada instrument automatski
zaustavi medalice, u momentu kada se postigne
odgovarajuéa vrednost broja padanja npr.
"275+ il "300+".

Automatsko dodavanije vode

Automatsko dodavanje vode odrzava optimalni
nivo vode u vodenom kupatilu i omogu¢ava da
instrument bude odmah operativan.

BEZBEDAN

Izolovano vodeno kupatilo

FN 1000 je dizajniran sa spoljasnjim
izolovanim vodenim kupatilom i
plasti¢nim spolja3njim delom na pok-
lopcu za hlodenie, koji §titi operatera.
Takode, novi dizajn poboljsava stabil-
nost temperature u klju¢alom vodenom
kupatilu.

Smanienie pare - Vodeno kupatilo se
na kratko iskljuéuje na kraju testiranja
§to omogucava korisniku da izvadi
kivete i kasete

POJEDNOSTAVLJEN

RAD:

Poseduije ekran osetljiv na dodir (Touch
screen).

Novi sistem za merenje atmosferskog
pritiska.

Instrument upozorava korisnika da
akfivira korekciju visine ukoliko je pritisak
isuvise nizak.

UTOMATSKA KON-

TROLA NIVOA VODE:

FN 1000 poseduje automatsku kontrolu
nivoa vode.

Interna pumpa moze da doda,/ukloni
vodu iz vodenog kupatila.

Ova karakteristika smanijuje varijaciju u
nivou vode i pobolisava taénost tem-
perature. Iskljucena je tokom analize.

Metoda se temelji na konfinuiranom pracenju viskoziteta suspenzije voda-bragno, zagrevanjem na temperaturu od 100°C. Porast
viskoziteta dovodi do bubrenja Eesfica skroba, pucanja i stvaranja skrobnog lepka izazvan je, manie ili vise, porastom temperature,
mehani¢kim delovanjem mucékanja i delovanjem -amilaze, prirodno prisutne ili dodane u brasno. Maksimalni viskozitet dobijen za
vreme ispitivanja ukazuje i na akfivnost -amilaze i na ponasanje brasna pri klajsterizaciji, a fime i na njegovu pecizost.

od 200-250 sekundi je srednja

vise od 300 sekundi je niska akfivnost -amiloze

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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PRAVILNA PRIPREMA UZORKA ZA ANALIZU
POCINJE MLEVENJEM!

Mlinovi za pripremu uzoraka zitarica i uljarica

Perten Instruments predstavlja prestizne modele

Vrsta pripreme uzorka je odredena zahtevima definisanim analizom. |1z tog razloga je veoma vazno oda-
brati odgovarajuéu pripremu.

Perten Instruments moZe ponuditi dva tipa laboratorijskih mlinova:

Milin sa diskovima se koristi za Milin cekicar se koristi za pripremu
l pripremu uzoraka u kojima ce se uzorka za Broj padanja, Glutomatic
o . . .
odredivati viaga. sistem | NIR analize.

Mlin éekicar - model Lab Mill 3100 | Lab Mill 120

Ovi mlinovi melju pomodu rotirajuéeg éekiéa velike brzine | imaiju sito na kraju kroz koje uzorak napusta komoru za mleven-
ie. Odabirom razli¢itih sita moze se uticati na veli¢inu Eestica u uzorku.Obiéno se koristi za proizvodniju finog | homogenog
uzorka. Ovi modeli mogu da melju do 300 grama uzorka $to je zahtevana koli¢ina za napr analizu broja padanja. Zbog
razvoja toplote prilikom mlevenija | visokog protoka vazduha kroz komoru ovaij tip mlina nije pogodan za analizu vlage u
zrnu.Predvideni su za mlevenje uzoraka do 25% vlage.

Laboratorijski mlin 3100

Mlin &eki¢ar. Pogodan je za mlevenije uzoraka predvidenih za analizu Falling Number /Broj padan-
ja/, Glutomatik Sistem /odredivanje glutena/, Kjeldal /odredivanije proteina/ i NIR analize.
|zolovana robusna metalna konstrukcija koja kompenzuje nivo buke.

Ima izvod za sakupljanje uzoraka $to ga praktiéno &ini mlinom sa samocidéenjem izmedu dva mlev-
enja. Kapacitet 300 gr/30-50 sec.

Laboratorijski mlin 120

Mlin &eki¢ar. Pogodan je za mlevenije uzoraka predvidenih za analizu Falling Number /Broj padan-
ja/, Glutomatik Sistem /odredivanje glutena/, Kjeldal /odredivanije proteina/ i NIR analize.
lJednostavniji mlin sa robusnom konstrukcijom. Uzorak se skuplja u najlonskoj kesi.Kapacitet 300
gr/30-50 sec.

Laboratorijski mlin 3310

Disk mlin spesifiéno dizajniran i odobren za mlevenje uzoraka u kojima ¢e se odredivati viaga.
Usvojen od strane AACC,standardna metoda No. 55-30 za odredivanje tvrdoce po PSl(particle size
index). Kapacitet 50 gr / 10-15 sec.

Laboratorijski mlin 3610

Disk mlin spesifiéno dizajniran i odobren za mlevenje uzoraka u kojima ¢e se odredivati viaga.Pogodan |
za mlevenije krupnijih uzoraka kao $to su sirovine za sto¢nu hranu, peletirana hrana...MoZe da melje
vece uzorke nego mlin 3310. Kapacitet 50 gr/10-15 sec.

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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DOUGH LAB

brza analiza brasna i testa

I NS TRUMENTS
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Profil mesenja

Jednostavno  odredivanje  profila  mesenja.
Kombinovanje nize i vise brzine miksera.
Uskladivanje sa komercijalnim mesilicama.

— u korelaciji sa kvalitetom glutena, aktivnosti
proteolitickih enzima pSenice i osteéenost glutena
kao posledica nepravilnog vestackog susenija.

Doughlab je moderan i prakti¢an odgovor klasi¢noj reologiji.
Korisniku omoguéava brzi uvid u navedene parametre:

Absorpcija vode

Moé upijanja brasna definisana kao kolic¢ina
vode potrebna za centriranje pik-a na 500
FU(farinografskih jedinica). Pekari dodaju ili
oduzimaju od ove vrednosti da bi odredili koliko
¢e vode upotrebiti za zames.

Vreme razvoja testa

Vreme razvoja testa  definisano kao vreme
potrebno od podetka dodavanja vode do
postizanja pik-a od 500 FU. Daje indikaciju
vremena mesenjaienergije potrebne za dobijanje
odgovarajuéeg komercijalnog zamesa.Praktiéno
definisano to je vreme razvoja potrebno da se
dobije zames koji najbolje zadrzava gas.

Peak torque e
pptepticns,

m ':1"‘1 eyl o
| N

=
. P

Energy

mperature (C)

Energy (W/hr/kg)

Temperature

R — Energy at peak tarque
|

time | 0
4.00 5.00 6.00 ; 8.00 9.00 10.00 11.00
Time (min)

informacija o toleranciji zamesa na produZeno mesenje.

Jos informacija za projektovanje optimalnog tehnoloskog

Vreme stabilnosti je vreme od kada se dostigne procesa | bOIiU kIGSiﬁkGCiiU brasna ...

vrednost od 500 FU do momenta kada grafik
napusti ovaj pik. Zames koji je preme3en & lepljivi
— dekav hleb. Zames nedovoljno zamesen &
mala zapremina vekne.

* Pogodnost brasna za izradu razliéitih vrsta hlebova i ostalih pekarskih proizvoda (testenine,
krekeri, nudle, kuvani hlebovi...)
* lzrada specifikacije

* Praéenije proizvodacke specifikacije
* Stopa doziranja poboljdivaéa (So, kvasac, oksidanti, reduktanti, kondicioneri&enzimi)
Prilagodavanje parametara kvaliteta specifikaciji i targetiranoj ceni

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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V ANALIZA ZA SAMO 6 SEKUNDI

V 256 DETEKTORA - DIODE
ARRAY TEHNOLOGUA

&/ SADRZAJ PROTEINA, MASTI,
VLAGE, CELULOZE, PEPELA ZA
RAZLICITE VRSTE UZORAKA

SVE VRSTE UZORAKA

. Analiza svih vrsta uzoraka na jednom instrumentu

Accurate Analysis:

Anything

Pelet, prah, Zitarice, kase, paste, tecnosti i drugo

BEZ PRIPREME UZORAKA

— Nije potrebno &ak ni mlevenje 3 _ o
P . . [ ]
o Odligne performanse u kratkim talasnim Svaki put pristup rezu fafima e o
duzinama. Povriina uzorka koja se ana- e Napredno samo-testiranje insfru-
lizira je velika Analiza uzorka u otvorenoj menta

BILO KADA

Uvek taéni rezultati za 6 sekundi

osudi. Velika baza dostupnih - besplatnih e Opfimizovan tok rada, bez
alibracija gis¢enja posude izmedu uzoraka
. Preg|eo|o]fe rezultate u bilo kom trenutku putem
BILO GDE web izvestavanja
DA 7250 moze da se koris-

BILO KO

Svako moze da nauci da rukuje sa aparatom. Obu-
ka za nekoliko minuta.

Taéni rezultati bez obzira na korisnika
Sipati uzorak i analizirati

ti kako v laboratoriji tako i
u proizvodhnii, IP 65 kudiste,
potpuno zatvoreno

Nema ventilatora
Magnetni pogon za posudu za uzorke
Otporan na vibracije

Nema pokretnih optickih delova

SSD memorija umesto HDD-a

Opseg temperature 5-40°C

Optika za stabilizaciju temperature

FABRICKE KALIBRACLJE

Fabricke ko|ibrociLe dostupne  za
Sirok spektar uzoraka

Globalna baza za vise od 100 000

uzoraka

* Minimizovana proizvodnja toplote

ODLICNA POUZDANOST

Nema pokretnih optickih komponenti - nema skupih
zamena redetki Prac’enLe talasne duzine sa 7 piko-
va - nije potrebno nikakvo uskladivanje

Otporan na pradinu - nema kvarova zbog
zaceplienja usled prasine Solid State memorija -
ne postoji mogu¢nost ostecenja hard diska
Samostalan - ne treba poseban kompijuter za rad

Udaljena online podrika - pomo¢ je uvek dostupna

PODESAVANJE KALIBRACIONIH KRIVI U NAJSAVREMENUIM | e 1 1 S T R U M E N T S
LABORATORIJAMA INSTITUTA SUPERLAB a PerkinElmer company

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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EKSTERNA VALIDACLJA

Referentna ¢elija za proveru analizatora dozvoljava eksternu validacijy,
sa limitima i upozorenjima

DALJINSKO UPRAVLIANJE INSTRUMENTOM
NIR Network softver

Daljinsko upravljanije instrumentima, preu-
zimanje podataka

Potpuna kontrola nad proizvodima, kali-
bracijama i podesavanjima na daljinu

DALJINSKO IZVESTAVANJE

Rezultati  analize i podesavania
sinhronizovana sa serverom

Sa bilo kog mesta preuzmite rezultate sa aparata
Preuzmite izvestaje u tabelama i grafikonima
Filtrirajte, sorfirajte i izaberite prilagodavanie izvestaja

S el Remote administration : '

= NIR Nerwork software

PREUZIMANJE PODATAKA

Fleksibilni formati izvestaja

Na zahtev nakon filtriranja po- s TRERRNER
d a TO kO — Full I.'Dl‘_.UD] over p!oducts, calibrations ‘:‘ l‘:‘ﬁ
Automatski nakon svake analize —— R =
: =

Data | b
MNOGE OPCIJE KOMUNIKACIJE i Cakrains. 4 /_'____4 [N
. Ethernet (ugraden) - '
. Mobilni modem 7 i — ~._ =
e WIf o I
[ ] -
| R Perten

Drugi USB adapter .~ ————————————————
RAZNOVRSNOST

Jednostavni, jeftini moduli za uzorke sa minimalnim promenama i
cis¢enjem izmedu razlicitih tipova uzoraka

Zitarice, pragkasti uzorci, peleti, meso ...
Sirupi

PRIMERI APLIKACUJA

. . . ;
Mikro uzorci, nekoliko zrna
Mali uzorci :

Kasasti uzorci i paste
Zatvorena posuda
Posude za tecnosti

vodi od Zitarica o2

- Kukuruz, psenica, jecam, so]o,v

pirinac i jo$S mnogo toga

Stoéna hrana - sirovine i gotove smese
Goveda, perad, svinje, hrana za ribe

Hﬁanc za kuéne ljubimce - sirovine i gotova hrana suva
I viazna

Brasno
Mleéna industrija - puter, sir, mleko u prahu

Snek proizvodi - ekstrudirani proizvodi, pekarski proiz-
vodi, mesavine

Meso — Mehanicki otkosteno meso i proizvodi od mesa

Celo zrno Zitarica - Zitarice i proiz- #8255 &y
PO GRS

DA 7250 - UKRATKO
e Odli¢na tacnost
* Analiza svih uzoraka

* Namenjen za upotrebu u laboratoriji i
proizvodnii

* Jednostavan za upotrebu
* Bez koris¢enja pofrosnog materijala i
hemikalija

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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GLUTOMATIK SISTEM SE SASTOJI OD:

PERTEN | GLUTEN INDEKS I o

. ] . .. . \d S Gluten Index:
® Glutomatic 2200 - za formiranje zamesa | ispiranje glutena Qo 20, :
\d S, :
Perten sueeqsi a5t o oo i piranie g "y AACCN 361202

e, o # S, N Tsagta Centrifuga 2015 - centrifuga sa dva sita za gluten index test < g ICC/No.155&158
. N oz Glutork 2020 - susenje pri odredivanju sadrzaja suvog glutena ’ e cpntent
VASI SARADNICI U VODENJU KVALITETA Uten e 15021415 QOtenTe"& :58/5110411537“
GLUTEN INDEKS METODA JE SVETSKI STANDARDNI TEST ZA ODREDIVANJE KVALITETA Glu!'?mafik 2300. ) .
| KVANTITETA GLUTENA U BRASNU, PSENICI, DURUMU | KRUPICI. Merii mlevene Zitarice i brasno

|
. .. S 5 i
Laka priprema uzorka /nije potrebno kondicioniranje =5

GLUTOMATI K SISTEM Brza analiza / kompletan test traje manje od 10 min =~ " _wﬁ‘g ‘ “.\ 4—‘_4“ — -i
— | 3

Automatizovan / jednostavan za rukovanije
Robustan dizajn / prilagoden radu na silosima i otk-

upnim mestima

Odredivanje sadrzaja suvog glutena za 4 min g

Glutork 2020

Simultano odredivanje kantitativnog i kvalitativnog = =
sadZaja glutena

Minimalna priprema uzorka Proracun

Gluten Indeks Metod vlazni gluten zaostao na situ(g)

Gluten Indeks je definisan kao procenat Gl e (e)= e e e x 100
vlaznog gluten koji zaostaje na situ nakon Sadrzaj vlaznog glutena(WGC) = (Ukupni vlazni gluten(g)) x 10
pripreme i centrifugircn]o prema propi- Sadrzaj suvog glutena(DGC) = (Tezina suvog glutena(g)) x 10
$anoj s’rcndardno] metodi. Vezana voda u suvom glutenu(WB) = WGC - DGC

GLUTEN predstavlia u vodi nerastvorljive

profeine psenice, odnosno bradna i &ini niji- O#redwe pravi gluten P"[‘c.lp . ) . ) i . . .

howu osnovnu komponentu. Kvalitet pienice Kako je gluten u korelaciji sa proot- Vlazni gluten se priprema iz celog zra ili brasna sa Glutomatikom 2200. Centrifuga se koristi da se vlazni

se zasniva na flzickim os..obinomo lepka einom, postoji veliki broj slucajeva gde gluten propusti kroz specijalna sita. Koli¢ina glutena koja prode kroz sito ukazuje na njegove karakteristike.

(glutena) . na niegovol elasficnosf, ras- pSenica ima visok sadrzaj proteina ali bez ili veoma Vlazni gluten se dalje susi na Glutork-u 2020 | na taj nacin odreduje sadrzaj suvog glutena.

tegliivosti i mo¢i proizvodnije i zadrzavanija L s‘|ob‘g.|uterj.' Traovina Zitaricama

Glutomatik je jedini nacin da saznate 9

gasa. sigurnol Lako¢a upotrebe i brzina metode omoguéavaiju korisniku da klasifikuje dolaznu p3enicu na osnovu koligine i
kvaliteta glutena, 3to je neophodno za maksimiziranie trgovackih marzi i snabdevanie proizvodima pogod-

Svoistva GLUTENA odreduju karakteris- nim za razli¢ite namene kod krajnje upotrebe.

tike testa i uticu na kvalitet krajnjeg proizvoda. Kvalitet i kvantitet glutena uti¢u na elasticnost testa, Mlinarstvo

zadrzavanje gasa, Sirenje i na krajnji kvalitet pecenja. Takode, sposobnost da se formira nelepljivo
testo, da se odrzi zeljena vrstina testa i da se postignu konstantne karakteristike kuvane paste, su pod
uticajem karakteristika glutena.

Mlinarima daje moguénost da lakse izadu u susret zahtevima krajnjih korisnika a u pogledu sadrZaja gluten.
Sa podacima o gluten indeksu, sadrZaju vlaZnog glutena i dostupnim rezultatima analize padajuéeg brojg,
mlinari mogu brzo predvideti konaéni kvalitet pecenja, smanjujuéi potrebu za testom pecenija.

Pecenje
Osnovu GLUTENA cine, slozene belancevinaste materije, nerastvorljive u vodi - glijadin i glutenin. Svojstva i struktura glutena su vazni za:
Medu ovim proteinima postoji Evrsta fizicko-hemijska veza, a promenom odnosa medu njima men- . Formiranie elasti¢nog testa
jaju se i svojstva lepka. Sa povecanjem sadrzaja glijadina povecava se rastegljivost lepka i obrnuto. . Zadrzavanje gasa tokom fermentacije i peéenja
Ispiranjem testa i mehanickim pritiskom testo se oslobada rastvorljivih sastojaka i skroba, a zaostaje . Omoguéavanije narastanja festa
gumasta masa glutena. . Zadrzavanie oblika vekne

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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Buduéi da je kvalitet pecenja povezan sa karakteristikama skroba i proteina, kombinacija rezultata testova
Falling Number® i Glutomatic® mozZe se koristiti za predvidanje kvaliteta peéenja. Uz informacije o kvalite-
tu i kolicini glutena, pekari su u moguénosti da rukovode kvalitetom krajnjeg proizvoda. Maksimiziranje
upotrebe visokog kvaliteta i minimiziranje dodavanja skupih vitalnih glutena dovodi do znacajnih usteda.

Durum i Testenina Wet gluten quantity:

Tokom proizvodnie testenina, gluten ima veliki uticaj na: — 40%

* Formiranje ne lepljivog testa

* Postizanije zeljenih karakteristika obrade

* Odrzavanije &vrstoce i stabilnosti kuvanija

* Dobijanije proizvoda sa Zeljenim karakteristikama za kuvanije

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI

- TESTIRANJE FOODIG b
Gerhard.l. Napredna tehnologija

Nemacki kvalitet
Analytical Systems Vrhunska podrika

Odredivanje sadrzaja proteina metodom po Kieldahlu. Standatdna apara-
tura sastoji se od uredaja za mineralizaciju uzoraka, uredaja za destilaciju
vodenom parom i po potrebi uredaja za neutralizaciju kiselih isparenia.
Sistem je kompleto resenje za odredivane proteina u svim vrstama uzoraka
koris¢enjem standardne metode.

Destilacioni uredaiji koriste
najnoviju tehnologiju, korisnik
moze birati izmedu baznih
modela koji poseduju iste
osnovne funkcije kao i napre-
dniji aparati do instrumenata
sa integrisanom automatskom
firacijom i / ili autosemplerom.

Dostupne su jedinice za mineral-
izaciju od 6 do 40 mesta, sa posu-
dama zapremine od 100 do 800
ml i sa infra-crvenim zagrevanjem
kao i sa zagrevanjem u klasi¢nom
bloku. Jedinice mogu biti automati-
- zovane dodatkom lifta.

Odredivanije proteina metodom po Dumasu. Ovim nacinom analize ne koriste

se agresivne hemikalije, trajanje analize meri se u minutima, a kolicina uzorka je
manja od grama. Visokotehnoloska resenja ¢ine upotrebu jednostavnom, a rezul-
tate vrlo preciznim i pouzdanim uz izuzetan konfor i bezbednost korisnika.

Potpuno automatski sistem za odredivanje masti i ulia u uzorcima. Uredaiji se
mogu konfigurisati od 2 do 24 mesta. Uredaii su u Ex izradi i potpuno bezbedni
za rad sa lako zapaljivim organskim rastvaracima. Poseduju funkciju reciklovanija
rastvaraca $to znacajno umanijuje froskove analize. Sigurnosni sistemi neprekidno
nadgledaju sve kriti¢ne parametre.

Prema novim standardima kontrole kvaliteta neophodno je odrediti i sirove

i ukupne masti u uzorku, za hidrolizu masti nudimo vam jedinstveni aparat
HIDROTHERM, jedini uredaj ove vrste koji zadovoljava sve vazedée standarde i
kompatibilan je sa svim uredajima za ekstrakciju.

FIBRETHERM je namenjen za analizu sadrzaja celuloze |
nesvarljivih viakana ali i ADF i NDF vlakana. Jedinstven je po
kapacitetu od 12 mesta koji moZe i ne mora biti u potpunosti
iskoris¢en. Jedinstvena i patentirana tehnologija FibreBag
vrec¢ica nudi vrhunske rezultate uz prijemeivu i jednostavnu
upotrebu.

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI



SPRECITE ULAZAK KONTAMINIRANE PSENICE U MLIN

ANALIZIRAJTE PSENICU | BRASNO
BRZA KVANTITATIVNA ANALIZA
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Kvantitativni test ROSA FASTS DON omoguéava proizvodadima

Zitarica i stoéne hrane kvantitativno otkrivanje deoksinivalenola ili DON u
petominutnom ispitivanju. Ovaj brzi test u jednom koraku (ROSA) je kvan-
titativni lateral flow test koji se ocitava u &itaéu Charm EZ-M. Ekstrakcija se

. Kvantitativni rezultati za 5 minuta

. Validacija za 27 Zitarica i sirovina

. Opseg odredivanja je 0.5 — 5.4 ppm

Ekstrakcija DON toksina iz uzorka sa vodom

Koristi se ista oprema za sve ROSA testove za mikotoksine

PROVERITE ZITARICE U REALNOM VREMENU

Charm EZ-M sistem je prvi kombinovani inkubator i ¢itaé u industriji hrane i Zitarica. Charm EZ-M ¢ita bilo koju kvantitativnu

ROSA traku za mikotoksine koja se koristi za testiranje Zitarica, ukljuéujuéi testove na aflatoksin, DON, fumonizin, ohratok-

sin, T-2 / HT-2 toksine i zearalenon koji su GISPA sertifikovani za sirovine. Svaki od ovih testova ima traku razlicite boje za

automatsku identifikaciju na Charm EZ-M sistemu.

Testiranje je toliko brzo i jednostavno da mnogi koriste sistem Charm EZ-M da bi izvriili analizu sirovih sastojaka u realnom

vremenu na prijemu.

Pregledom Zitarica na otkupnom mestu proizvodacdi hrane se mogu uveriti da li su sirovine prihvatljivog kvaliteta.

Charm EZ-M sistem

* Potpuno prilagodlijiv.

* Koristite za inkubaciju i itanje testova; ili, da biste izvr3ili
serijsko testiranje, eksterno inkubirajte vise testova i
ocitajte rezultate u sistemu Charm EZ-M.

Poseduje samo-dijagnostiku uobic¢ajenih gresaka, kao
§to je ponovno pokretanie iste trake ili dodavanie previse
uvzorka.

Rezultati se jednostavno prenose na kompjuter pomoéu
standardnog USB kabla, bezi¢no ili pomoéu &itaéa SD
kartica. Rezultati se takode mogu preneti na LIMS mrezu.
Na internoj memoriji se ¢uva 8000 rezultata; SD kartica
¢uva preko 100 000 rezultata ispitivania.

Prednosti CHARM EZ-M sistema

* Izvodi bilo koji kvantitativni ROSA test na mikotoksine

* Automatski izabere taéno vreme inkubacije, temperaturu
i kalibraciju za odredeni mikotoksin koji se odreduje

* Prikazuje samo testove, proizvode i razblazenja koja
koristite

* Kombinovani inkubator i &ita¢ u jednom aparatu

* Ima ekran osetljiv na dodir

* Visejezicni

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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Test Family

Aflatoxin

DON (Vomitoxin)

Fumonisin

Ochratoxin

T2/HT2

Zearalenone
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2 Charm® ROSA®

’
-

« ¢ Mycotoxin Tests

+ <~ for Feed & Grain
RAPID ONE STEP ASSAY

Tip testa

Kvantitativan:
Precizno odreduje koncentraciju mikotoksina

BRZO odredivanje koncentracije:
Rezultati ispitivanja za 3 ili 5 minuta

WETSS5 kvantitativni:
Voda se koristi kao rastvaraé za ekstrakeiju, a ne
etanol ili metanol

Analiza sirovina u realnom

vremenu

oD
AFLATOKSINA
DO
ZEARALENONA
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ADVANCED WEIGHING TECHNOLOGIES

RADWAG TEHNICKE | ANALITICKE VAGE SERIJE R2 2

Predstavljamo Vam novu seriju R2 vaga - vaga kreiranih da $to je moguce vise olaksaju
svakodnevi rad u laboratoriji i pojednostave proces cuvania rezultata merenjo.
Vage R2 serije spadaiju u tzv. ,standard” klasu instrumenata i namenjene su rutinskoj

upotrebi u laboratorijskim uslovima koji i ne moraiju biti idealni za vaganje. Radwag je R2
seriju dizajnirao sa jedne strane oslanjajudi se na pozitivna iskustva ranije serije C/2 a sa
druge osluskuju¢i potrebe i Zelje korisnika kao i napretke u tehnici. Rezultat je R2 serija koju

Vam ovde predstavljamo.

Ova serija obuhvata vage od analitiekih, opsega 110-310g i rezolucije O,1mg, preko
poluanalitiekih, opsega 210-1000g rezolucije 1mg, pa do tehnickih vaga, opsega 1200-
6000g i rezoluciie 0,01g. Kreirane su tako da korisniku pruze potrebnu tacnost bez obzira

na promene u temperaturi, poloZaiy, ... Za to se sfara sistem
internih, automatizovanih tegova koiji vise kalibraciju vage &im
se za tim ukaze potreba.

Prikaz rezultata merenja se odvija na velikom i &itljivom LCD
ekranu. Na ekranu je pridodata i dodatna tekstulana linija cime
je omogucen i prikaz dodatnih informacija (ID uzorka, vred-
nost tare, ...). Veliki broj piktogramskih signala korisniku pruza
frenutnu informaciju o aklivnom rezimu merenia, izabranim
jedinicama, konekciji sa racunarom, kao i mernim i servisnim
funkcijama. Uz sve to, softver vage pruza i izbor jednog od
9 ponudenih jezika. Korisniku je obezbedena velika radna
povisina fasa nacinjenog od nerdojuéeg Eelika. Pored toga,
konstrukfivnim redenjima, olaksano je odrzavanie ¢istoc¢e radne
povisine. Kuciste vage je izradeno od otporne plasticne mase.

WPT serija - industrijske vaga

Parts counting

Debsity determination

Percent setup

Checkweighing

Dosing

Animal weighing
Statistics

Totalizing

Peak hold

-

Platformske vage WPT serije su dizajnirane industrijsku upotrebu i veoma su jednostavne za rad na
poslovima koji zahtevaiju brzo i precizno merenje mase.

WPT seriju karakterise indikator PUE/31 sa LCD displejom sa pozadinskim osvelienjem.
U zavisnosti od verzije indikator je instaliran na: stubu sa moguénoséu prilagodavanja ugla /C,
samostalno /K, zakagen na mernu platform /R.

Proizvedene su od plasfificiranih eli¢nih profila sa platformom od nerdaju¢eg &elika. Napajaju SV

preko mreznog napajanja ili baterije. 16 mermih opsega od kg do 300kg.

e

) S
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C¢€ MAX2. ANALIZATORI VLAGE [ i D‘"i 6

Tehnicke karakteristike:

MA X2 predstavlja novu unapredenu seriju vlago-
mera.

To je laboratorijski viagomer namenijen za brzo i precizno
odredivanje relativne viaznosti i procenat sadrzaja suve
mase u uzorcima.

Poseduje 5 " ekran osetljiv na dodir sa intuitivnim pro-
grammabilnim meniem koji pruza maksimalnu udobnost a
sve u ciliu brzih i pouzdanih rezultata u Vagim laboratori-
jama.

Opciono se moze poru¢iti i model MA X2.A ili MA X2
MA.X2.A serije je opremlien inovativnim sistemom:
komora za susenje se moZe otvarati i zatvarati automatski
pomocu dugmeta ili pomocu senzora.

.

-
LS G, e

3 N

MA X2 MAX2.A
Maksimalni kapacitet [Max] 50g-210g 509-210g
Citljivost [d] 0.1mg-1mg 0.1mg-1mg
Displej 5"kolorni touch screen 5"kolorni touch screen
Ocitavanje vlaznosti 0.0001 % - 0.001 % 0.0001 % - 0.001 %

Opseg temperature susenja

max 160°C, max 250°C (opciono) max 160°C, max 250°C (opciono)

Velicina talasa 290 mm, h =8 mm 90 mm, h =8 mm

Modul susenja IR emiter, halogen (opciono) IR emiter, halogen (opciono)

Automatsko otvaranje komore o ()

RS 232, USB-A, USB-
B, Wireless Modul

RS 232, USB-A, USB-

Komunikacija B, Wireless Modul

MA 50/1.X2.A MA 50.X2.A MA 110.X2.A MA 210.X2.A

Max. kapacitet 509 509 1109 210 g

[d] 0,1 mg 1mg 1mg 1 mg
Opseg tariranja -50 g -50 g -110g -210 g
Max koli¢ina uzorka 50¢g 509 1109 210 g
Moisture readout accuracy 0,0001 % 0,001 % 0,001 % 0,001 %
Moisture content repeatability 0,05% (tezina uzorka od 2 g), 0,01% (tezina uzorka

od 10 g)

Max visina uzorka h=20 mm
Veli¢ina tasa @90 mm, h=8 mm
Temperatura su$enja max. 160° C
Vrsta grejaca* IRili WH

Modul za susenje

4 modula susenja (standardan, brz, u
koracima, umeren )

Auto switch-off opcija

4 opcije (definisano vreme, automatsko, ruéno,
korisnicki program )

Additional functions

Control of sample weight prior drying process

Napajanj 230 V

Displaj LCD 5” touchscreen

Interface 1 xRS 232, 1xUSB-A, 1xUSB-B, 1xWireless
Modul

Senzor 2

tezina 5,2/9,2kg

Dimenzije pakovanja 595x395%420 mm

* Opciona moucnost grejanja: WH — halogeni greja¢ (max= 250° C), NS — metaln drza¢ (max=160° C)
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BagMixer®
HOMOGENIZATORI

OPREMA ZA MIKROBIOLOSKU

LABORATORIJU
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INterscience

Sinonim za brzinu, pouzdanost, ustedu i
bezbednost.

Vrhunskog dizajna,napravlieni od kvalitetnih materijala.
|zuzetnih performansi. Izuzetno efikasni laboratorijski
homogenizatori, koji obezebeduju optimalnu mikrobiologku
pripremu uzorka za manje od 60 sekundi, uz eliminaciju rizika
od medusobne unakrsne kontaminacije.

Homogenizuje uzorke od 5-400 grama ( 5-3.500 ml)

Sa varijabilnom brzinom, besumno, uz maksimalni u&inak.
Laki za ¢iscenie, digitalna kontrola procesa homogenizaciie uz
moguénost registrovanja mogudéeg curenja uzorka i stfopiranja pocetka rada.

BRZA | BEZBEDNA PRIPREMA
UZORKA ZA MIKROBIOLOSKE

=
o
x

»
@

Extraction rate

>

Optimal bacterial extraction ANALIZE
A
BagMixer"
/‘ .
Other blenders BagLight® RollBag®
/ KESE BEZ FILTERA, ZA KESE ZA UZORKOVANIJE
HOMOGENIZACIJU | HOMOGENIZACIJU
> UZORKA
30 60 o
Time (sec.)

interscience
BagSystem®

KOMPLETAN ASORTIMAN PROIZVODA ZA

BRZU | BEZBEDNU PRIPREMU UZORKA ZA
MIKROBIOLOSKE | HEMIJSKE ANALIZE.

Interscience je kompanija svetskog renomea, inventivna
proizvodnja koja je podréka mikrobiologkim laboratori-
jama Sirom sveta. Pored aparata koji su dizajniran da =
ispune sve zahteve laboratorija, Interscience u svojoj
ponudi ima potrodni materijal visokog kvaliteta, kao
pouzdanog i prakti¢nog ¢lana Vase laboratorije. 1

BagRack®

DRZACI KESA razli¢itih zapremina.

Uzorkovanje Razredenije Homogenizacija Pipetiranje

VELIKI 1ZBOR STERILNIH KESA VISOKOG KVALITETA za Vasu laboratoriu, razli¢itih namena, zapremina, Bag Plpet® & BangpS®

bez i sa filterima razli¢itog poroziteta.

BagFil

KESE SA BOCNIM FILTEROM
Idealne za pipetiranie, odlivanje uzorka
bez partikula.

b '

ter® BagPage®

KESE SA PUNIM FILTEROM

Sterilne kese sa homogenizaciju i automatsko filtriranje
uzorka. Ove kese obezbeduju idealno pipetiranje uzorka
bez moguénosti greske.

AUTOKLAVIBILNA PIPETA sa tri fiksna
volumena (0,1ml, 0,9ml, 1ml), koristi steri-
Ine nastavke duZine 19cm i 24cm za sigu-
rno pipetiranje sa dna kese. Ekonomi¢na,
pouzdana, bez rizika od kros-kontaminacije.

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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Laminarne komore - zastita,
: . sigurnost, pouzdanost i
mMnNnogo vise...

LABORATORIJU
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LAMINAR FLOW CABINETS AND SYSTEMS

FASTER, italijanska firma osnovana 1984 godine je za kratko vreme postala vodeca firma za proizvodniu
laminarmnih komora u Evropi. FASTER laminame komore se mogu koristiti u svim laboratorijama, u farmaceutskoj
industriji, bolnicama, istrazivackim centrima i referentnim ustanovama. Svi proizvodi pripadaju poslednjoj gen-
eraciji laminamih komora koje su proizvedene od materijala u skladu sa najstrozim standardima sigurnosti.
Najveca prednost komora proizvodaca FASTER je u tome da komore imaju dva motore,
koji produzavaju radni vek komore i pruzaju vecu sigurnost pri radu.

SAFEFAST ELITE komora je elitni model
mikrobioloske komore klase Il. Po tehnickim resenjima
i najnovijim svetskim standardima predstavlja pravo
savrsenstvo u laminarnoj tehnologiji. Ove komore
pruza najvidu sigurnost za rad i udobnost rada za
korisnike. Poseduje trostruku zastitu (materijala, op-
erafera i okoline). Namenijena je za rad u labora-

forijama gde se pretezno radi sa visoko patogenim
mikroorganizmima. Proizvode se u ¢etiri velicine 0,9m
I'1,2m (jedno radno mesto) i 1,5m i 1,8m (dva radna

mesta).

SAFEFAST TOP komore su standardne laminarne

komore klase II, koje takode pruzaju kompletnu zastitu za operatere i udobnost rada uz potpunu zasfitu okoline.

Proizvodi se takode u 4 velicine.
SAFEFAST CLASSIC laminama komora je najnoviji proizvodi FASTER-a.

Ideja da se za manje novaca dobije najbolia komora klase Il biosafety. Posedu-
je sve opcije i moguénosti koje imaiju laminarne komore te klase.

Pored ovih komora, kompanija Faster se potrudila da izade u susret svim
potencijalnim korisnicima i proizvede komoru klase Il SAFEFAST LIGHT,
spoljasnjih dimenzija 830x650x280 mm, koja icko najmaniih dimenzija na
frzistu obezbeduje potpuno istu sigurnost kao
i ostale komore klase |I.

CYTOFAST ELITE je komora koja se
koristi za rad sa citostaticima, klase je Il'i

pruza sigumnost operatery, sfiti uzorak i oko-
linu. Proizvodi se u 4 velicine i pored rada
sa citostaticima moZze se koristiti i kao mikrobioloska komora, za rad sa virusima,

¢elijskim kulturama...

Pored Mikrobioloskih komora FASTER proizvodi i komore klase |, sa lami-
narnim i horizonralnim strujanjem vazduha.

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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Inkubatori - funkcionalan dizajn
m E m m E I'I I- u najelegantnijoj formi

Experts in Thermostatics

GFL - KVALITET
IZGRADEN NA
TRADICIJI

Komponi]o GFL osnovana je 1967, godine i
od tada do danas se razvijala prema zahte-
vima trzista, u domenu kvaliteta, dizajna, rokova

* Inkubatori poseduju elekironsku kontrolnu jedinicu, izradeni od nerdajuceg celika sa
unutradnjim staklenim vratima.

* Inkubatori imaiju sistem za prirodno strujanje vaozduha, kontinualno podesavanie
kolicine predgrejanog vazduha i ventilacioni
izvod sa regulatorom protoka.

SN lagoni ine od 32 do 749 =
Na raspolaganju su zapremine o 32¢ o ' . Ir" 2 isporuke, servisne i tehnicke podrike.
litara. Temperaturni opseg je od +5°C iznad < o4 L ,
o = Osnovne karakteristike GFL opreme su: visoka
sobne do 80°C. P . i . .
(o § preciznost, kvalitet izrade, jedostavno rukovanie,

minimalno odrzavanje i dug radni vek.

 DESTILACIONI APARATI

Kompanija GFL je ve¢ etvrtu deceniju prisutna
na svefskom trzistu i proizvodac je destilacionih
aparata vrhunskog kvaliteta, izgradenih od na-
ikvalitemijeg nerdajuceg-celikari pe najsavremeni-
joj tehnologiji. Proizvode se sa kapacitetom proiz-
vodnje vode od 2 i 41 /h bez rezervoara i 4,8

i 121/h sa rezervoarom. Kvalitet dobijene vode
ie u skladu sa Pharmacopoeia Europeq,

bez prisustva bakferija i pirogenih materija,sa
minimalnom koncen{f&i]om rostvorenﬁ‘gosovo,i
konduktivitetom od 2,3uS/cm na 20°C, sto je
prakticno kvalitet bidestilovane vode, i kao takva odgovara potrebama mikrobiologije, analiticke hernije,
medicine,farmaceutske industrije,biohemije i virusologije. Ovi destilacioni aparati takode imaiju i sigurnosni

* sistem koiji 3fiti aparat od pregrevanja grejoéa, u sluaju pada naponai ili nestanka struje, kao i zastitu grejaca

od “rada na suvo” u sluéaju kada nivo vode padne ispod odredene granice. Zbog moguénosti automatskog

T“ttnauer = SINONIM ZA AUTOKLAV iskljucivanja usled pada nivoa vode ili popunjenosti rezervoara,idealan je za sve laboratorije gde postoje .
o stnten & plecen Conelferve svakodnevne potrebe za destilovanom vodom vrhunskog kvaliteta, @ da pri tome nije_neophodan permanen-
tan nadzor rada aparata. U ponudi ove renomirane firme stoje i bi-de“'sﬂf(jéicl)hiilsistemi kapaciteta 2,4,8 litara

Tuttnauer je radikalno unapredio svoju seriju automatskih
laboratorijskih autoklava. Uvodenjem novog kontrolera procesa na cas.
omoguceno je da se u internoj memoriji autoklava &uvaju para-
metri poslednijih 200 ciklusa, 2 PT100 senzora su deo stand-
ardne opreme, mogu se priklju¢iti do 6 dodatnih temperaturnih VODENA KUPATILA
senzora i 4 senzora pritiska. Dodatne moguénosti koje novi
kontroler omogu¢ava su: ID kodovi i sifre kojima se odreduju
nivoi pristupa korisnika, slobodno
podesavanje temperature steri-

Vodena kupatila GFL sa mesalicom i sejkerom ili standardna
izrodu]u se sa svim sistemima zasdtite, u zapreminama od714,
21, 40 litara i sva su opremliena poklopcem.

& Liquid A

lizacile u opsegu 110-137 °C, Sterllization | Tmpernze | Radni opseg je od 5° € iznad sobne temperature do 99,9°
opcioni temperaturni opseg 40-105 °C, mogu¢nost snimanja toka ciklusa sa nezavisnih 2%g 5%0 | C sa tfemperafurnom stabilno3¢u od 0,1° €.
senzora, radi kontrole ugradenog sistema. Uveden je i podsetnik o potrebi zamene ..g ® 1257 ec Kupatila za uparavanie, sa prstenovima proizvode se u varijanti sa jednim;
filtera na osnovu broja izvrsenih ciklusa. ®cecese Pressure 6 ili 8 mesta.

2]2 .S kPg
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Motic BA210/BA3I0

More Than Microscopy — S@FIJQ m'krOSkopa

Motic ima pravo resenje za Vas! Siroka paleta mikroskopa
pokriva gotovo sve vidove mikroskopiranja koji se mogu
javiti u savremenoj laboratoriji: svetio i tamno polje, fazni
kontrast, fluorescenca, polarizacija, mikrofotografija,...

BA210 -.

OPREMA ZA MIKROBIOLOSKU

LABORATORIJU

strana 30

Brojagi kolonija su neophodni u kvalitetnoj kvantifi-
kaciji u mikrobiologiji hrane. Jednostavni za rukovan-
ie, sa odli¢nim pozadinskim svetlom, adapterima za
sve Pefri posude i automatskim digitalnim brojacem
na markeru ve¢ godinama su sastavni deo svake
savremene mikrobioloske laboratorije.

UVR-M i UVR-Mi - recirkulatori

vazduha

Ovi uredaiji omoguéavaiju preciséavanje vazduha UV zracima u laboratorijama H
, ¢ekaonicama, veterinarskim stanicama... ovi uredaju omogucavaju kompletnu "

zadtitu od direkinog ultravioletnog zracenja. U zavisnosti od modela imaju 1 ili 2
lampe, displej kao i tajmer sa moguénoscu podesavanja od 1 minuta do 24 ¢asa.
Mogu da se stave na stalak sa tocki¢ima, pa tako mogu da se pomeraju sa mesta
na mesto ili da se fiksiraju i okace na zid.

Denzitometar

Ovaij uredaj meri gustinu ¢elija u rasponu od 0,3-5,0 McFarland jedinica
(100x10°-150x10° ¢el./ml) ili u rasponu od 00-6,0 Mcfarland jedinica (O-
180x107 ¢el./ml). Uredaj meri opticku
. gustinu i rezultate izbacuje u McFarland
Ly jedinicama. Uredaj se isporucuje kalibrisan
.} X ali kalibracija se moze uraditi i naknadno
/" : ukoliko je potrebno u laboratoriji korisnika.
Za kalibrisanje mogu da se koriste komer-

o, " . cijalno dostupni standardi ali i pravljeni u
e RN laboratoriji.

Medical-Biological
Research & Technologies
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schuett-biotec.de

STERILIZACIJA EZA

Kompanija Schuett Biotec GmbH, Nemaéka je proizvoda¢ opreme za biotehnoloske, mikrobioloske kao i labora-
torije za molekularnu mikrobiologiju.

Gasni plamenik SCHUETT PHOENIX

“Easyflame” sterilizator — pistolj

Lako koris¢enie rukom, noznom pedalom ili senzorom pokreta

Uredaj poseduje veliki displej u boji na kojem se mogu ogitati sva podesavanija, informacije i upozorenja, na vise
od 10 svetskih jezika. Garantuje stabilan plamen, ¢ak i u prostorijama sa jakom cirkulacijom

vazduha.

Specijalan filter spre¢ava upadanije &vrstih &esfica u gorionik.

Uredaij sprecava pregrevanje — poseduje dvostruku kontrolu temperature: sam gorionik se nikada ne zagreva na
vise od 60 stepeni celzijusa, a trepéuée upozorenje na displeju upozorava korisnika da skloni ruku od glave gori-
onika. Uredaj se automatski gasi ako se ne koristi u periodu od 15, 30, 60, 120 min (interval se podesava).
Uredaj se moze nagnuti na obe strane bez rizika od prosipanja tecnosti u gorionik.

* za sterilisanje nezapaljivih povriing, grli¢a boca, konektora na crevima i sl.

Poseduje moguénost rada sa ostrim i blagim plamenom, ima piezo palienje
i 2 moda — trenutni, dok je pritisnut “okidag” | stalni , sa akfiviranim “lock
prekidacem.

Rotirajuéi stalak za eze sa automatskom rotacijom

* Nema potrebe za hladenjem, a vreme sterilizacije se podesava. Svi elementi

za kontrolu su jasno postavljeni na prednjem panelu uredaija.

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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Sv-LAE Ultra brza mikrobiologija na bazi
MICROSIOLOGSY i|'|'I|C)IE!I:I§EII‘|!E§IE!
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Bacteria Tracer, BacTrac 4300, brzo i automatski detekiuje rast velikog broja mikro-organizama. Poslednijih goding,
metod merenja impedansom, na kome se zasniva rad i ovog aparata, pokazao se kao visenamenski i snazan, zbog cega
je postao neprikosnoveni lider na trzistu. Njegov inovativni metod merenja omoguéava BacTrac-u siroku upotrebljivost.

Mikroorganizmi koji se mogu Primena:

detektovati: * Ukupan broj bakferija

*  Aerobni mezofilni mikroorganizmi * Skrining patogena

*  Psihrotrofni mikroorganizmi * Tesfovi sterilnosti

*  Termofilni mikroorganizmi * |dentfifikacija i nabrajanje indeksa - i indikatora organizama
* Enterobacteria * Pracenje okoline

* Enterococci * Testiranje efikasnosti konzervisanja

* lactobacilli * Inhibitorski testovi i mikrobioloski test

*  Coliforms, E.coli * Procena sterilizacije

*  Salmonella * Inakiivacija

* Listeria  Skrining antimikrobnih agenasa i karakterizacija
*  Staphylococcus aureus * Toksikoloski i mutageni testovi

* |zazivagi kvara piva * Tesfovi aktivnosti i vitalnosti

¢ Clostridia
¢ Bacillus cereus
* Kvasaciplesan

Prednosti na prvi pogled: —

* Efikasan skrining metod

* Automatizacija tradicionalne
kultivacije

* Brza defekcija

* Jednostavno pripremanje

uzorka
5 0O * Visok prolaz uzorka
OQQQ.... ﬂ'&j w000 » Kompletna dokumentacija i automatski izvestaj

RiboFlow °
BIOMOLECULAR DETEKCIJA PATOGENA

Kombinacija brzine i jednostavnosti u kori¥éenju lateral flow tehnologije sa visokom
osetljivodcu i specifitnom tehnikom hibridizacije nukleinskih kiselina dala je jedinstven
brzi test.

Ry
Zahvaljujuéi obilnoj multiplikaciji specifi¢nih sekvenci ribozomalnih RNK v ciljanim bfnon.'*

¢éelijama, omoguéena je detekcija mnogih patogena za 24h ukljuéujudéi e

predobogaéenija. |

“""’ﬂ-’/ -]

Iz predobobogaéenja nakon 24h
za samo 15 min moze se

detektovati ribozomalna RNK ~
hibridizacijom na test linijama na o
membrani koja je integrisana na lateral ‘

flow plogici. ‘
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Filozofija BioSan kompanije je da razvije moderne proizvode za primenu uzoraka u oblasti

laboratorijskih analiza, kako nauke | medicine, tako I ispitivanju hrane. Akfivnosti su usredsredene '
na pripremu uzorka kako bi se smanijio broj gresaka tokom rada. Greske se desavaju zbog

koris¢enja maniih kolicina uzoraka, nedostatka intermedijarne kontrole temperature tokom

me3anja, | drugih fakfora koji mogu uticati na objektivnost rezultata.
Da bi ispunili ove zahteve BioSan je razvio liniju ELISA aparata, koji svojim dizajnom garantuju

facnost i ponovljivost rezultata.

ELISA ¢itac HiPo MPP-96 je kompakni stolni uredaj za ELISA testiranje na mikroploc¢ama
od 96 bunar¢i¢a. Fotometar se kontrolise i Salie podatke putem racunara. Uredaj se

isporucuje sa specijalizovanim softverom KuantAssai.

ELISA ¢itac HiPo MPP-96 kompatibilan je sa IDEKSKS kChekPlus ™ softverom.

Karakteristike softvera KuantAssai:

ELISA testovi bilo koje slozenosti mogu se izvesti pomocu robusnog analizatora pomocu

Assai Vizzard-a

*  Kvantitativni test ukljucuje do 20 standarda
e Testovi avidnosti / afiniteta

* Multipleks ispitivanja sa do 7 ispitivanja na jednoj plogi
*  Kvalitativni test uklju¢uje do 11 kontrola BestFit funkcija za izbor najbolie kalibracione

krive

* Jednosfavan za koriséenje - rezultate dobijate u 3 klika

* Sacuvajte, ucitajte i izvozite rezultate

* Formiraa vizuelne izvestaje

Detekcioni mod

Absorbansa

Izvor svetlosti

LED, self-calibrating

Fotodetektor

8 fotodioda

Tip ploge

Q6-bunareic¢a (ikljueujudi stripovani format plocal

Brzina ocitavanja

5-8's / wavelength

Modovi merenja

Endpoint, kinefik i multi-label merenja

Broj kanala

8

Referentni kanal

1

Opseg merenja (max)

0 - 4.3 OD (sa standardnim ugradenim filterima
0-3.50D)

Rezolucija

0.0001 OD

Talasne duzine

400 - 700 nm

Izbor talasnih duzina

do 8* filtera, standardna isporuka sa fillerima

405, 450, 4921 620 nm

Brzina mesanja |
kontrola

4 amplitude, 4 brzine

Software

QuantAssay
Citac je kompatibilan sa IDEXX xChekPlus
softverom

Medical-Biological
Research & Technologies

HiPo MPP-96, Microplate Photometer

Inteliwasher 3D-IW8, washer

: Inteliwasher 3D-IW8
ey, washer je dizajiran za
-~ ispiranje razli¢itih fipova
standardnih plo¢a sa 96-
bunarci¢a - ravno dno,
U-dno i V- dno. Uredaj je
potpuno automatizovan.

N o / qurof nudi:
o / . Nacin pranja
"‘ . ReZim ispiranja

*  Nagcin mesanja

*  Aspiracija jednostruka, dvostrana, kruzna (kruzna ili pravougaonical)

*  Moguénost dodatnog mesanja rastvora tokom vremenskog razmaka
izmedu dva radna ciklusa

*  Moguénost upotrebe mikrofitar plo&a razligitih proizvodada,
obezbedeno automatskim postavljanjem ploca (prilagodavanjem
razligitim dubinama plo&astih busotina)

*  Pranje standardnih plo&a i stripova

*  Moguénost programa definisan od strane korisnika s podesivim para-
metrima

TESTOVI ZA BEZBEDNOST HRANE | HRANE ZA ZIVOTINJE

Kao lider u industriji ispitivanja hrane i hrane za Zivotinje, PerkinElmer razvija, proizvodi i prodaie 3irok spekiar testova za otkri-
vanje antibiotika, hormona, rezidua veterinarskih lekova, prirodnih toksina, sastojaka i raznih mikrobnih i industrijskih kontaminanata
pronadenih u globalnom lancu ishrane. Nas cilj je da proizvoda¢ima hrane, preradivacima i viadinim agencijama pruzimo vi-
sokokvalitetne komplete za testiranje koji ¢e omoguditi postovanie globalnih i lokalnih propisa da proizvode sigurnu hranu za svoje

kupce.

|zdvajamo liniju proizvoda za sigumost hrane i hrane za Zivotinje PerkinElmer koja ukljucuije:

*  MakSignal® ELISA kitovi, ukljucujuc¢i neke od najosetlivijih testova na trzistu, koji nude Sirok spektar resenja za bilo kog klijenta;

*  Najbrzi AOAC-ov komplet za otkrivanie histamina na trzistu danas,

sa svega 15 minuta od uzorka do rezultata.

Sa nasim sistemom upravljanja kvalitetom koji je sertifikovan po ISO Q001
standardima, PerkinElmer, Austin nastoji da isporu¢i visokokvalitetne proiz-
vode i usluge u kombinaciji sa izuzetnom korisnickom uslugom i tehnickom ¢

podrskom.
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THE GATEWAY TO MICROB

r/\

i distribuira svoje proizvode izse
omogucava lokalnu prodaju i podrsku. Osnovan 1971.

dista G Bury-u,

0l0Gr™.
LO b /\/\ je specijalista u proizvodniji rozhcutm

cashire, UK. Mreza distributera $irom sveta

, LabM ve¢ duze vreme uZiva internacionalnu reputaciju zbog
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oga. Ova kompanija razvija, proizvodi

visokog kvaliteta svojih suvih hranljivih podloga, posebno podloga za izolaciju i gajenje anaeroba.
LabM je serfifikovan u skladu sa ISO 9001:2000 i ISO 13485 standardima kvaliteto; proizvodi koji se prave za

klinicko trziste se isporucuju u skladu sa Eviopskom IVD direkiivom-i-nese CE znak.

LabM karakterise veliki izbor suvih hranljivih podloga u pakovanjima od 100g, 500g,

2.5kg, 4,5kg,10kg i 25 kg

* Hranljivi agar

* Hranljivi bujon

* Endo agar

*  Mac Conkey agar

* Sabouraud maltozni agar

¢ Brilijant zeleni agar

Pored navedenog, iz ponude Lab M, Engleska, izdvajamo

hromogene podloge.

> Microbiology
s in
HARLEQUIN" colour

uu%@l

Harlequin Listeria Chromogenic Agar (ISO 11290) - selektivna
podloge za izolaciju L.monocitogenes iz hrane

2. Harlequin TBX

jednostavno brojanje E.coli

panija sa sedistem u Engleskoj i bavi se razvo-
jem, proizvodnjom i prodajom testova na polju
MICROGEN  Klinicke, prehrambene i veterinarske dijagnostike.
Sopstvenim istrazivackim radom Microgen
Bioproducts Ltd. je razvio 3irok dijapazon dijagnostickih
testova za identifikaciju bakterija izolovanih iz sirokog spekira
uzoraka.

1 [ Microgen Bioproducts Ltd. je privaina kom-

Nudimo Vam dva tipa testa:

> biohemijske identifikacione
2" 1 sisteme
reoa (Microgen TM ID)

> lateks aglutinacione testove
(Microgen TM Latex)

Microgen® Listeria - ID

000000000000
Microgen® GN-ID

@@@L_ i,iom

5 ©c O D JOOL,..O.@

Microgen® Staph - ID

000000

0000

U ponudi ove renomirane Engleske firme mogu se nadi i N
festovi za serolosku dijagnozu fungalnih infekcija, identifikaciju &
virusa i sirok izbor hromogenih podloga. Ny

\'—-\._
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DETEKCIJA PATOGENA U VODI

SCIENCES INC

%CHARM

E*Colite

* Prisustvo/Odsustvo koliformnih bak-
terija i E.coli u pijaéoj vodi

« Jedinstvena samolepljiva kesica za
jednokratnu upotrebu

« Sadrzi tiosulfat i baktericidno sredstvo

+ Lako oéitavanje rezultata — razvijanje
plave boje

ColiGel

« Ukupan broj koliformnih bakterija
i E.coli

« Jednostavna procedura — nema
filtriranja ili pripreme uzorka

Patho Gel

Patho Gel je pojedinaéni test za selektivno

detektovanije i brojanje koliformnih bakterija,

E.coli i Enterobacteriaceae u hrani i vodi.

Ovai test moze da se koristi za polu-proizvode i gotove proizvode.

* Detekcija tri grupe mikroorganizama sa jednim
testom

* Prisustvo/Odsustvo/Ukupan broj

* Pojedinaéni test u jednom koraku, bez pripreme
uzorka

Osetljivost

Idealan za testiranje hrane i vode, PathoGel ne zahteva
podesavanje pH vrednosti, a ima sledecéu osetljivost:

Dus 3 ml 1 ctu/3 ml
Mleko 5 ml 1 cfu/5 ml
Voda 100 ml 1 cfu/100 ml

VIZUELNO OCITAVANJE

POZITIVAN
Plava boja ukazuje na
prisustvo koliformnih bakterija

POZITIVAN
Plava boja koja fluorescira
ukazuje na prisustvo E.coli

NEGATIVAN

Bez plave boje

VIZUELNO OCITAVANIJE

_

C—
e qr?
Y o H -
gl 1) i
O ve il
NEGATIVAN POZITIVAN POZITIVAN

Plava boja koja fluorescira
ukazuje na prisustvo E.coli

Plava boja ukazuje na

Bez plave boje
prisustvo koliformnih bakterija
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CHARM® PEEL PLATE® MIKROBIOLOSKI TESTOVI

BRZO0 | JEDNOSTAVNO URADITE MIKROBIOLOSKU KONTROLU VASEG PROIZVODA | POVRSINA
TESTOVI IMAJU ZVANICNO AOAC-RI ODOBRENJE

- & «

CHARM® PEEL PLATE® MIKROBIOLOSKI TEST PREDSTAVLIA
POJEDNOSTAVLIENU-METODU_ZA DETEKCIJU"
MIKROORGANIZAMA——— =, ~ '

AQAC-RI je nedavno odobrio metodu sa Charm Peel Plate AC,
EC i YM testovima. Metode slede konvencionalne mikrobioloske

0 o Q .. R . ™
procedure, kao i vreme i temperaturu inkubacije. Vazdu$ni pros-

tor izmedu ploce i poklopca testa omoguéava uzimanie kolonija

i odredivanje morfologije mikroorganizama. Za Peel plate testove
potrebno je 1 ml uzorka i to za aerobne bakterije (Peel Plate AC
test), koliforme (Peel Plate CC test), koliformi/E. coli (Peel Plate
EC fest), enterobacteriaceae (Peel Plate EB test), kvasci i plesni
(Peel Plate YM test) i heterotropni mikroorganizmi (Peel Plate HET
test), za upotrebu na uzorcima mle¢nih proizvoda, mesa, ostale
hrane, kontaktnim povriinama okruzenja i vode..

Verzija high volume test za 5 ml uzorka, dostupan je Peel Plate
CC, EC, YM testove. Svi ovi testovi koriste neselektivni ili selektivni
medijum sa produkcijom obojenog enzimskog supstrata, koji
gine kolonije vidljive.

Prednosti CHARM
Peel Plate testova
* Samo dodajte uzorak/razbla-
Zenje. Nije potreban uredaj.
* Gravirana mreza za potenci-
jalana brojanja
* Kolonije se lako uzimaju za
dodatnu izolaciju/klasifikaciju

* Plotice testova se pakuju tako
da omogucavaiju idealnu cirku-
laciju vazduha

* Puferisana formulacija- ph vred-
nost nije obavezna za vedinu
uzoraka

* Rok trajanja 12 meseci u frizi-
deru, moZe se ponovo zatvoriti
u originalnoj kesi sa zipom.

* Pre¢nik 47mm pogodan za
filtere i velike uzorke od 100 ml
i vi$e vode, vina i pic¢a

* Robusne performanse sa
neutraliSu¢im puferima koriste
se za uzorke sa povrsina

PROCEDURA

Peel Plate testovi imaju pri-
premlieni medijum u plitkoj
posudici sa lepljivim pokro-
vom. Samo dodajte uzorak
na sredinu, on ¢ée se difuzno ODLEPITI
rasprostirati kroz medijum i
o¢vrsnucée. Okrenuti test, ako

ie potrebno sloZiti vide testo-

va i inkubirati. Peel plate su
namenijeni za mikrobiologke 3.
laboratorije, ali se takode

mogu koristiti u kontroli
mikrobiologke ispravnosti

hrane kod preradiva¢a mleka,
poljoprivrednika | fabrika ZALEPITI INKUBIRATI

odredeno vreme i

Vode. temperatura

VERTIKALNO
PIPETIRANJE
2 do 3 sekunde

0CITATI
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CHARM® PEEL PLATE® MIKROBIOLOSKI TESTOVI

Validirani Matriksi*

Mlecni uzorci

Peel Plate CCEB,
Peel Plate AC test

Peel Plate EBB, and

Peel Plate HET test

FOODIab
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Peel Plate YM test

Peel Plate EC test

Sveze mleko

Mleko sa ukusom v
Pavlaka

Mlec€ni proizvodi sa kulturama v
Sir

MeSavina sladoleda v

Mileko u prahu

Kondenzovano mleko i surutka

UHT teé¢no mleko

ANRNANANENENANENE NN
YRR YR YAYANA YA NEN

Liker od jaja i
aromatizovana pavlaka

Peel Plate AC Test
5 mL

Peel Plate EC Test

Peel Plate CC Test

FlaSirana voda v v
Bris iz okruzenja v v v
Voda iz ispirka i za v v
navodnjavanje
Suva hrana za kucne ljubimce v v
Sveze meso v v
Ispirak i sunder sa v v v
trupova
Tec€na pasterizovana jaja v v
Sokovi v
Voce v
Kukuruzno brasno i tortilje v
Preliv za salatu v
Peel Plate testovi
5 mL 5 mL
1 mL
1 mL o
T ‘ * . : %
'.." i - e g
- T T B

Peel Plate YM Test

Peel Plate HET Test
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ZNACAJ HIGIJENSKOG MONITORINGA
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U PROCESU PROIZVODNJE HRANE

zna da higijenski monitoring zauzima veoma znacajno mesto !
Pre uvodenja HACCP u bilo koiji sektor lanca hrane, tqj sektor treba da

sluje

e Codex General Principles of Food Hygiene
* Odgovaraju¢em Code of Practice

* Odgovaraju¢im propisima iz bezbednosti hrane

Svaka specifiéna dokumentovana akfivnost ili kapacitet - oprema i
prostorije, tfreba da ispunjavaju opsfe zahteve o higijeni hrane Codexa
alimentariusa, Dobre proizvodacke prakse, $to ¢e omoguciti da se
ispune osnovni zahtevi za proizvodnju bezbedne hrane u svim karikama

Detekcija ATP-a

lanca.

CHARM

SCIENCES INC

UNAPRE[JENA OSETLJIVOST SISTEMA ZA KON-
TROLU SANITACIJE - Novalum Il sistem za ATP
(Adenozin Tri Fosfat) detekciju koristi naprednu
tehnologiju fotomultiplikacione cevi (PMT) koji je veoma
osefljiva na prisustvo ATP i omoguéava detekciju veoma
niskih nivoa kontaminacije mikroorganizmima i organskim
materijama. Ovo je velika prednost nad sistemima koje ko-
riste manije osetljive PMTs senzore ili fotodiode. Novalum
Il sistem ima veéi dinamicki opseg, brze vreme
odziva (5 sekundi) i preciznost u veéem tempera-
turnom opsegu.

Karakteristike i prednosti Novalum I sistemar:

Koristi bezi¢no slanje mejlova za grafi¢ckim prika-
zom ocitavanja.

Ukljuéuje korektivne akcije i belezi
ih direktno na rezultatima testa.
BRZO UBACIVANIE BRISA

Nema poklopac ili rezu

DISPLEJ VISOKE REZOLUCIJE

Pozadinsko osvetlienie, ¢itljivo i pod
suncevom svetlod¢u, alfanumericki displej sa
25 karaktera

ULAZ ZA TEMPERATURNU SONDU/PORT ZA
PUNJENJE BATERIJE - Vodootporan

DOPUNIIVA | ZAMENJIVA BATERIJA
Vreme rada 9 sati

EKRAN OSETLIJIV NA DODIR

|zuzetno lako rukovanje menijem

PROTEIN TEST BRISEVI

Clean Do Protein test daje rezultat veoma brzo tako $to
|8 dolazi do promene boje indikatora u prisustvu necistoc¢a koje
poticu od proteina.

* Brzo dobijanie rezultata

* Drzanje testa na sobnoj temperaturi
* Rok frajanja 18 meseci

* loko za koriséenje

* Osetljivost manja od 50ug
REZULTATI SU VIDLIJIVI ZA 2 MINUTA !
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VERIcleen tracice

v INDIKATOR HIGIJENSKE ISPRAVNOSTI
VERlcleeno POVRSINA / CISTOCE RUKU

. Ekonomicna i brza metoda za kotrolu higijene
u proizvodnii hrane, detekcija prisustva belancevina
Otkriva rezidue organske prirode t.j. ostatke hrane
Jednostavan za upotrebu, u prakticnom pakovaniju, rezultati se lako tumace.
Ne zahteva dodatnu opremu, &itac rezultata i sliéno.
Veoma pogodan u okviru HACCP programa kontrole i odredivanja nivoa san-
itetske ispravosti/efikasnosti Ciscenja

SCIENCES INC
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Ostaci hrane i organske necisto¢e su dobar medijum za rast i umnozavanje mik-
roorganizama. Mikroorganizmi umanijuju efikasnost dezinfekcije i ¢is¢enja. VERI-
cleen je preporucliiv kao deo preventive mikrobioloskog zagadijenija i pokazatelj nivoa ¢isto¢e radnih
povriina ili ruku radnika.

PROCEDURA TESTIRANJA

Procedura je izuzetno jednostavna i odvija se u tri koraka:

—_ v
VERIcleeno®

O Navlaziti povrsinu koja se uzorkuje

® Prebrisafi povrsinu VERI cleen

fracicom v

o . NEGATIVE
©  Ostaviti 1 minut i o¢itati rezultat vizuelno VERiclecn
0 o oz o o o+

- pojava ljubi¢aste boje ukazuje
o ) . . POSITIVE

na postojanje rezidua hrane i takva povriina ~
%29 _aone VERIcleemnr|
se ponovo mora ocisfiti 5

Detekcija patogena u radnom okruzenju

Yl

Microgen Bioproducts Ltd, Engleska razvio je novi sistem za detekciju patogenih mikro-
organizama u proizvodnom okruzenju, Path-Check Hiygiene Pathogen System. Ovaj sistem je u
skladu sa svim ISO standardima za kontrolu kvaliteta proizvodnje hrane

(ISO 18593:2004(E)).
Princip testiranja

Pomodu vlaznih sterilnih briseva, uzima se uzorak sa

MICROGEN
BIOPRODUCTS

povriine i unosi u epruvetu sa specifiénim hromog-
enim bujonom, zatim se inkubira na odgovarajuéoj
temperaturi.

Bakterije koje smo pokupili sa radne povriine AL
ili opreme u proizvodnii hrane vlaznim sterilnim Listeria
brisom, unosi se u specifiénu podlogu za mikroor-
ganizme. Tako pripremliena epruveta se inkubira

18 do 24 sata na 35-37°C. Ukoliko su u uzorku

prisutni mikroorganizmi, umnoZzavaiju se sto dovodi

do promene boje podloge.

POZITIVAN
NEGATIVAN
POZITIVAN
NEGATIVAN
POZITIVAN
NEGATIVAN

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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Mini ubodni termometar
Provera na licu mesta, merni rezul-

tati na prvi pogled

0560 1110 & 0560
1111

DuzZina sonde 133mm, mermni
opseg od -50 do +150°C; duzina
sonde 215mm, merni opseg
od -50 do +250°C. Idealan
za merenije temperature mekih
i pragkastih supstanci, vode i
vazduha.

Instrument za me-
renje temperature
(1-kanalni)
Univerzalna primena

Testo 110

Ovo je visoko precizan
aparat, univezalne primene.
Opciona TopSafe futrola sfiti
instrument od prasine, vode
i otec¢enja, a optimizovan
ie po HACCP i EN 13485

smernicama.

Pogledajte Testov svet mernih instrumenata.

Mi merimo.

Robusni pH metar za
meso

Elekiroda predvidena za
upotrebu u mesnoj industriji

Testo 205

Rueni aparat za merenje pH i
temperature u mesu i mesnim

preradevinama. Robusnog diza-
ina sa specijalno konstruisanom

elekirodom za ovu primenu.

N B

AN TN N
g °c> &“F § &%HH }
N N4

Priprema

@

Termometar
(1-kanalni)

Sa eksternom sondom Tip
Kili T

Testo 108

U skladu sa HACCP-om
i EN 13585 standardom.

Termometar je u zastitnom
ku¢istu i ima ubodnu sondu
na kablu duzine Tm. Merni
opseg od -50 do +300°C.
Klasa zagtite IP67.

Mini infracrveni
temometar

Za merenije iz neposredne blizine

Testo 805

Omogucava brzo merenje
povrinske temperature, na primer
pristigle robe. Minijaturnih je
dimenzija, idelan pomo¢nik u
svakoj prilici. Merni opseg od

-25 do +250°C. Klasa zastite

IP65, opcioni top safe.

T

1 @

Instrument za me-
renje temperature

Robusni termometar
Testo 105

Sa standardnom ubodnom
sondom (postoji duza i kraé¢a
varijanta) i sa svrdlastom son-
dom za merenije temperature
smrznutih proizvoda. Mermni
opseg od -50 do +275°C.
Klasa zastite [P6S.

Instrument za
merenje relativne
vlaznosti i
temperature

Za dugotrajan rad

Testo 608h1/h2

Meri temperatury, relativnu
vlaznost i tacku rose. Pamti

max i min vrednosti. Veliki i
pregledan ekran, sa rezultatima
u dva reda.

Infracrveno merenje
temperature

Za beskontakino merenie sa
distance

Testo 83011/12/t4

Tzv. pistoliska varijanta.
Obijektiv 30:1 (14), 12:1 (t2)

i 10:1 (t1). Kod verzija 12 i t4
moguénost konekcija eksterne
sonde. Merni opseg od -30
do +400°C (IR senzor) i -50
do +500°C (preko eksterne
sonde).

PONUDA OPREME ZA KONTROLU KVALITETA U ZITO-MLINSKOJ UNDUSTRUI
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Temperaturni data
loger (1-kanalni)
U mini formatu

Testo 174T

Mini data loger Testo 174
T moze se jednostavno
postaviti pored namimica,
i neprekidno, sigurno i
neupadljivo, raditi monitor-
ing temperature. Podaci se

jednostavno ogitavaju preko

USB interfejsa i prebace
na PC.

Sistem za monitoring
temperature i vlaznosti
Wi-Fi data logeri + Cloud

Testo Saveris 2

Rezultati merenja Wi-Fi data
logera smestaju se u Cloud,
kome se pristupa sa bilo kog
uredaja koji ima izlaz na
Internet (Smartphone, Tablet,
PC). SMS i e-mail alarmi u
slu¢aju prekoragenja gornje

ili donje granice. Mogu¢nost
povezivanja eksternih sondi za

kontrolu temperature u friziderim i

zamrzivacima.
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Tester jestivog ulja
Za merenje direkino u fritezi

Testo 270 new

User-friendly tester jestivog ulja Testo
270 new e portabl memi instrument za
odredivanije kvaliteta i temperature jes-
tivog ulja direkino u fritezi. Omoguéava
da se fagno odredi frenutak kada treba
zameniti ulje, odnosno kada je ulie
optimalno za koris¢enije.

Temperaturni instrument
kombinovani

Namenijen je za kontakino i beskon-
takino merenije temperatutre namirnica

Testo 104-IR

Termometar je u robusnom ku¢istu, po
IP 651 EN13485 standardima a u
skladu je sa HACCP-om.

Aparat je funkcionalan i prakfi¢an za
upotrebu. Ima sklopivu ubodnu sondu
i senzor za infracrveno merenije u dve
tacke.

Merni instrument za temper-
aturu (1-kanalni)

Za merenje temperature na

svakom mestu

Testo 926

Pored sirokog spekira klasi¢nih sondi

sa kablom, beZi¢ne radio sonde se
takode mogu za merenije temperature
Testom 926. Graniéne vrednosti se lako
mogu sacuvati u insfrumentu.

tesio 18472

18473
testo
e =
s | 5108 )
Ereres
= e o dam
= Dty
ﬁ oy

USB data loger

Automatsko kreiranje izvestaja

Testo 184T1/T2/T3/
H1/G1

Lloger za merenje temperature,
vlaznosti i G-sile. Za jednokratnu
ili visekratnu upotrebu. Malih
dimenzija, kao fles disk. Bez
interfejsa i dodatnog softvera za
programiranje.

OO0

Tr_-—.

s -
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Instrument za merenje
temperature u jezgru
Idealan za sekfor prehrambenih
proizvoda

Testo 106

U skladu sa HACCP-om i EN
13485 standardom termometar
Testo 106 je posebno
brz i robustan. Ako je
pofrebno, minimalna i
maksimalna vrednost
se mogu sacuvati u
instrumentu, ¢im se te
vrednosti prekorage
insirument ¢e se oglasit
2vuénim signalom.

-o

«» P

Ruéni pH metar

Aparat koji meri pH vrednost i
temperatury, za sve aplikacije u
te&nim i poluévrstim materijama

Testo 206

Instrument se izdvajaja zahvaljujuéi
odliénoj kombinaciji uranjajuée pH
i temperaturne sonde za preciznu

i brzu temperaturnu kompenzaciju.
Jednostavna i brza automatska
kalibracija.

FOODIab

Vodootporni mini termom-

etar
U skladu sa IP 67 klasom
0560 1113

Vodootporni mini termometar je

mali, zgodan i uvek brzo na dohvat
ruke. Bezbedno se moze oprati u
masini za sude, i stoga je posebno
pogodan za primenu u prehram-

benoj industriji.

Temperaturni data
loger (2-kanalni)
Sainternim senzorom i konek-
cijom za eksterni senzor

Testo 175 T2

Osim internog senzora, Testo
175 T2 ima NTC konektor

za eksternu sondu, sa kojom
moze bifi proverena fem-
peraturu jezgra proizvoda,
ukoliko je potrebno. Testo 175
T2 je u skladu sa EN 12830.
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ZAVISNOST UMNOZAVANJA MIKROORGANIZAMA OD TEMPERATURE

I\/\ ikroorganizmi mogu da se
umnozavaju u specijalnim

uslovima. Iznad ili ispod tih uslova,

Unistavanije svih bak-
umnozavanije je onemogucéeno. terija
Na niskim temperaturama (<7 °C),

umnoZzavanje bakterija opada. Umonozavanie se
odvija u znatno duzim intervalima. Na jo3 nizim

Unistavanije vedine
bakterija

Optimalan
rast bakterija

temperaturama (-18°C), mikroorganizmi ne mogu
dugo da se umnozavaju. Rast bakterija se svodi
ma minimum. Medutim, to ne zna¢i da su spore
mrive, one jednostavno “spavaiju”.

Na temperaturi iznad 40°C, umnozavanije
bakterija je takode umanjeno. Na temperaturi
iznad 65°C-70°C, neke vrste spora pocinju da
propadaju. Iznad 125°C, mikroorganizmi nemaiju

_Idealna temperatura
hladenja

|dealna temperatura
zamrzavanja

Sanse da prezive. To je razlog zasto se tempera-
turni rezimi koriste za sterilizaciju (¢ine proizvode
slobodnim od spora).

spremni za

Mi merimo - temperaturu, relativnu vlaznost, pH vrednost, kvalitet jestivog ulja...

] [@ [€Y o], ] DICKSON MM120 MIN/MAX TERMOMETAR

Kod duzeg prestanka rada frizidera ili zamrzivaca temperatura unutar
proizvoda moze da poraste znatno iznad dozvoliene i roba se pokvari, a kada se frizider uklju¢i vazduh se brzo
rashladi i vi na displeju imate 4°C, a unutar npr. bocice lekova je 12-13°C.

Posto standardi Svetske zdravstvene organizacije (World Health Organization, WHO) ne priznaju merenje
tfemperature u vazduhu unutar frizidera, termometar Dickson MM120 ima senzor koji je uronjen u posudu sa
glikolom koja imitira bocicu leka (vakcine). To je iz razloga 3to nas zanima temperatura unutar produkia koji se
&uva, a ne temperatura unutar komore frizidera.

Aparat ima sve ostale funkcije koje su neophodne - audio-vizuelni alarm za visoku
i nisku temperature (sami birate opseg), a pamti i minimalnu i maksimalnu temperaturu

kojoj je proizvod bio izlozen tokom perioda ocitavania.

DICKSON MM120 MIN/MAX TERMOMETAR
Temperaturni opseg: od -50 °C do +50 °C

Rezolucija: 0.1°C
Duzina kabla sonde: 3 metra
Vek baterije: godinu dana

Montiranje: na vratima frizidera, na zidu ili na stolu kada su u
pitanju podstolni frizideri (ugradni)

DICKSON

FOODIab
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SINONIM ZA ANALIZU VODE |cvibond

& Testeri MINI TEST i CHECKIT za brzo kolorimetrijsko odredivanje na
tenu razlicitih parametara (hlor, gvozde, nitrati, pH, kiseonik, fosfati.....).
Jednostavno rukovanie:

Uzorak + tablet reagens = rezultat

Komparatori LOVIBOND su podelieni u dve kategorije:

#  ChecKit komparatori, namenjeni osnovnoj kontroli ve¢eg broja paramet-
ara u vodi. Snabdeveni su komparatorom, kolor diskom [mogu se dokuplii-
vati samo dodatni diskovi za druge analize), tablet reagensima, kivetama i

upufstvom za rad.

& Fotometri
LOVIBOND,
omogucavaju jednosta-
van i pouzdan rad na
terenu i u laboratoriji.

& Fotometri seriie MD 200 za jedan, 2 ili 3 parametra su brzi,
veoma jednostavni za rad i precizni. Isporuéuju se u koferu sa tab-

let reagensima, kivetama i priborom.

SISTEM ZA ODREDIVANJE COD (HPK)

Ovaj kompakian i jedinstven sistem prilagoden je brzoj i pouzdanoj F
analizi Hemijske Potrognje Kiseonika i fime je nezameniiv u kontroli

kvaliteta ofpadnih voda.
Sistem se sastoji od:

Fotometra MD 200 COD
Termoreaktora RD 125
Stalka za kivete

2 seta kiveta: 0-150mg/I, 0-1500 mg/I e

# & & &

Razvojem novih resenja kompanija Tinfometar je trzistu ponudila
najpouzdaniji sistem za kontrolu Bioloske Potrosnje Kiseonika u of-
padnim vodama. Sistem pociva na manometarskoj metodi ali za
razliku od sli¢nih sistema ima daleko veéu funkcionalnost, vrlo je
jednostavan za rad i korisniku u svakom trenutku pruza informacije
o frenutnom statusu merne glave, trenutnoj vrednosti i vrednosti u
prethodnom periodu. Sistem moze biti sa 6 ili 12 mesta i dopun-
juje ga izbor od 4 termostata sa hladenjem razlicite velicine, u
zavisnosti od broja mernih sistema u njemu.
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SERVICELAB

servis * odrzavanje * tehnicka podrska ﬁtroloéka laboratorija

METROLAB

SERVICELAB je poseban deo
u sistemu kompanije SUPERLAB
i zadatak ovog sektora je da
pruzi punu fehnicku i servisnu
podriku svim prodajnim
sektorima. Da bi ovaj zada-
tak $to bolje ispunili posebna
paznja se poklanja edukaciji
kadrova (obuke u inostranstvu),
nabavci kvalitetine merne
tehnike i godisnjem obna-
vljanju sertifikata, kako bi nasim
kupcima pruzili to kvalitetnije
usluge u oblasti kontrole i odrzavanija laboratorijske opreme.

Danas je SERVICELAB u mogu¢nosti da Vam pomogne i odgovori na
izazove savremene fehnologije.

Inzenjeri SERVICELAB-a su na raspolaganju da Vam pruze svu ne-
ophodnu pomo¢ od samog pocetka i to:

Termicki laboratorijski aparati

Grejne ploce, grejna gnezda, petana kupatila,
vodena kupatila, uliana kupatila, susnice, suvi
sterilizatori, vakuum susnice, autoklavi, cirkulacioni
termostati, &ileri, laboratorijski i farmaceutski frizideri
i zamrzivadi, inkubatori, inkubatori sa hladenjem,
CO, inkubatori, klima komore i test komore, peci za
Zarenje, rofacioni vakuum uparivadi...

Mehanicki laboratorijski aparati

Vage, cenfrifuge, magnetne i mehanicke meialice,
mlinovi, vakuum pumpe i kompresori, fresilice/
sejkeri, laboratorijski homogenizator, viskozimetri...

Elektro-hemijski aparati
ph metri, konduktometri, oksimetri, titratori,
elekiro-hemijski senzori, on-line merenja...
Fotometrijski aparati

Spekirofotometri, fotometri i kolorimetri, tur-
bidimetri, elisa &itaci, FTIR spekirometri, AAS,

plameni fotometri, biohemijski analizatori...

Opsta laboratorijska oprema
Automatske pipete i pipetori, digitalne birete,
destilatori, dejonizatori i RO sistemi, ulirazvuena

kupatila, magine za pranje laboratorijskog
posuda...

Analiticki aparati i sistemi

Kieldahl sistemi, ekstraktori po Soxhletu, aparati za
odredivanie celuloze, sistemi za hidrolizu i digestiju,
HPLC, gasni hromatografi, oprema za procesnu
andlifiku, aparati za merenje kiseonika..

Ispitivanje materijala
» kod pravilnog odabira i konfigurisanja instrumenata shodno Vasgim

Petrohemija
potrebama,

Opticki aparati
Mikroskopi, ruéni refraktometri, automatski U procesu iﬂSTO|OCi]e instrumenata,
refrakiometri, automatski polarimetri, automatski

saharimetri, automatski denzitometri... p”hkom pustanja instrumenata u rOd/

Aparati za prehrambenu industriju pri reSavanju problema koji se mogu javiti u toku rada

YV V V V

Krioskopi, hemijski analizatori mleka i proizvoda,
vlagomeri, falling number, glutomatic sistem, brzi
analizator namirnica...

pri redovnom odrzavaniu i servisiranju insfrumenata.

Aparati za mikrobioloske laboratorije

Brojaci kolonija, gasni plamenici, sterilizatori
eza, laminarne komore i komore za rad sa
antibioticima, membranska filtracija, medijapre-
paratori, peristalticke pumpe, automatski sistemi
za razlivanje podloga, elisa sistemi, anoxomat,
uzorkivagi vazduha, UV lampe i sistemi, PCR,
sistemi za elekiroforezu, gelni dokumentacioni
sistemi, fermentori i bioreaktori...

Aparati za medicinsku dijagnostiku
Dijagnosticki uredaiji, terapijski uredaii, pribor i

potro$ni materjal..

Laboratorija za ispitivanje medicinske
opreme

Periodi¢no testiranje
medicinske opreme
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SERVICELAB

e e e METROLOSKA LABORATORUJA
METROLAB

Poslovno opredelieni da nasim partnerima pruzamo kompletnu uslugu u oblasti laboratori-
iskog merenija, po propisima Akreditacionog tela Srbije, registrovali smo i akreditovali
Metrolosku laboratoriju, METROLAB. Cak ni rezultati najkavlitetnije merne opreme
koja funkcionise besprekorno, nisu validni ukoliko se ta oprema metroloski ne potvrduje

u odredenim vremenskim intervalima, od strane akreditovane laboratorije. U mnogim
slugajevima, to je i zakonska obavezal Kadrovi METROLAB-a
su vrhunski obueni na najkvalitetnijoj ispitnoj opremi u inostranim
laboratorijoma nasih principala i njihovi Sertifikati to potvrdujul!

Etaloni i SRM koji se koriste u postupku etaloniranja sledivi su do
nacionalnih i medunarodnih etalona.

Laboratorija za etaloniranje merila mase

Laboratorija METROLAB je od strane ATS-a akreditovana po SRPS/15S017025:2006 za
merila mase sa neautomatskim merenjem do 150kg.

Laboratorija je odgovorna za izdavanje Uverenja o etaloniranju (Calibra-
tion certificate) u kome je izvestaj o mernoj nesigurnosti.

Postupak po kome se izvodi etaloniranie je opisan u priruéniku

EURAMET/ cg-18/v4.0 koji je izdat od strane EURAMETA (Evropsko

udruzenie nacionalnih metroloskih instituta).

Laboratorija za etaloniranje merila zapremine
AUTOMATSKE PIPETE, DIGITALNE BIRETE, LABORATORIJSKSKO

POSUDE OD STAKLA
Obim nase laboratorije pokriva opseg od TuL do 10L

Laboratorija za etaloniranje merila temprature i relatvne
vlaznosti

Ftaloniranje stakalenih termometara, digitalnih termometara, ot-
pronih termometara, bimetalnih termometara, termoparova od
-90C do 1100C

Ftaloniranje termostatiranih komora (inkubatora i susnica), blok
kalibratora, vodenog kupatila

Laboratorija za etaloniranje optickih veli¢ina

Ftaloniranje (apsorbancija/transparencija, talasna duzina) za
etaloniranje spekirofotometara, fotometara, kolorimetara, ELISA
Citaca i biohemijskih analizatora

Laboratorija za etaloniranje analitickih instrumenata
Ftaloniranje pH metara, konduktometara, turbidimetara, REFRAK-
TOMETRA.

Laboratorija za etaloniranje merila pritiska
Etaloniranje manometra, manuvakumetra...

NAPOMENA: zA AKREDITACIU VASE LABORATORIJE NEOPHODNO JE DA ETALONIRATE LABORATORIJSKU MERNU OPREMU: AUTOMATSKE
PIPETE, TEHNICKE | ANALITICKE VAGE, SPEKTROFOTOMETRIE, BIOHEMIJSKE | IMUNOLOSKE ANALIZATORE ITD...

=]
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LABORATORIJSKI SIGURNOSNI SISTEMI

PROJEKTOVANJE LABORATORIJA | PROIZVODNJA
LABORATORIJSKOG NAMESTAJA

REPARACIA LABORATORIISKOG NAMESTAJA, PROJEKTOVANIE LABORATORIJA ..

NAMESTAJ PO MERI VASE LABORATORIJE |

w

IABO

| laboratornri

nova

i Nnamestaj

LAﬁORATORIJSKE STOLICE
STABILNE - PODESIVE -TMOBILNE

RADNI STOLOVI, DIGESTORI, STOLOVI ZA VAGU, POLICE ZA REAGENSE, SUDOPERE,
ORMANI SA PUNIM, STAKLENIM ILI USTAKUENIM VRATIMA, KANCELARISKI | SKOLSKI NAMESTA/,

LABA LABAS90 LABP90 LABP30 LAB30 LABW90 LABW30 LABZ

) Visina stolice 91-108 | 100 - 131 92-108 46 - 58 58-83 81 -97 43-55 43-55

f:/ Visina sedista 45-58 60 45-57 46 - 58 58-83 44 - 56 43 -55 43 -55
{ Sirina sedista 57 46 47 35 36 44 39 39
/ Dubina sedista 45 45 45 45 36 40 39 39

Baza: plastiéna ili hromirana / Toekii ili stopice / Prsten / Rukonasloni
/ Materijali: poliuretan, $tof, $per ploca, eko koza

Ml Opciono

oko 10 cm

Visina prstena

¥ SiGURNOSNI ORMANT

[ I
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Uvodenje i primena sve veéeg broja standarda u formiranju novih i
prilagodavaniu starih laboratorija, kao i sve veca zahtevnost i specijalizacija
posla, nametnula je potrebu da se u okviru poslovanja SUPERLAB-a oformi sek-
tor - INGLAB.

Sektor se bavi projektovanjem novih i reorganizacijom starih laboratorija

u skladu sa nogim vazedim zakonskim propisima, istoviemeno uvazavajuéi
savremene svetske i eviopske propise i standarde. To podrazumeva, akfivno
pracenije svih standarda i propisa u ovoj oblasti i sposobnost da se isti primene
u opremaniu laboratorija, bilo kao savetodavna podrska ili kao segment u
pristupu poslovima na principu ,, kljué u ruke”. Dakle, pocev od projekiovanja
laboratorijo, opremanja namestajem, sigurnosnim sistemima, re3avanje pitanja
otpada (biohazardni, toksiéni, opasni...) pa do pripreme za sertifikaciju, a kasnije
i sertifikacije - sve je to delokrug rada INGLAB-a.

Prema potebama narucioca moguce je po zahtevu uraditi i napraviti laboratorijski
nomesfaj po meri kako bi se uklopio u ve¢ postojecu prostoriju. U programu labo-
raforijskog namestaja se nalaze digestori opsfe i posebne namene, kiselootporni
radijalni centrifugalni ventilatori, ormari za razne namene (sigurnosni, medicinski, vit-
rine, garderobni, visedi...), radni stolovi, centralni laboratorijski sfolovi, doniji elementi,
sigumosni fusevi za ispiranje ociju i celog tela, energo-blokovi, sfolovi za analiicke
vage, police, laboratorijske stolice, zagtina oprema za personal itd.

SUPERLAB na nagem trzistu zastupa proverenog nemackog proizvodaa
WESEMANN GmbH, kao i druge vodece svetske proizvodace laboratorijskog
namestaja. Sekior INGLAB Vam je na raspolaganiju za sve tehnicke detale i
informacije u vezi sa opremanjem i izgradnjom Vase laboratorije.

U sastavu SUPERLAB GROUP posluje proizvoda¢ laboratorijskog namestajo
LABOBNOVA sa iskustvom od preko 40 godina. Struéni tim sekiora INGLAB
zajedno sa menadzmentom u proizvodnom sektoru LABOBNOVA uvodi nove
tehnologije i dizajn laboratorijskog namestaja i opreme koristedi iskustva vodecih
svetskih proizvodaca.

Nasa prednost u odnosu na svetske proizvodace je velika fleksibilnost proizvod-
nje i kraci rokovi isporuke. Spremni smo da prilagodimo dizajn i mere laboratori-
jskog namestaja i opreme najvisim kriterijumima i zahtevima kupaca. Pored nave-
denog, u mogu¢nosti smo da ponudimo i opremu kao 3to su: digestori u skladu
sa EN 14175, sertifikovani sigurnosni ormani za cuvanie hemikalija (toksi¢nih i
zapaljivih), sigurnosni ormani za rad sa bocama pod pritiskom za industrijske gasove, SCAT sistem i dr.

Dokaz kvaliteta je veliki broj nasih zadovoljnih kupaca, referentna lista koja se konstantino uveéava kao i sertifikati ISO
standarda.
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LABORATORIJA ZA KONTROLU KVALITETA

INSTITUT SUPERILAB"

LABORATORIJA ZA ISPITIVANJE KVALITETA | BEZBEDNOSTI VODE ZA
PICE, HRANE, HRANE ZA ZIVOTINJE | PREDMETA OPSTE UPOTREBE
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INSTITUT SUPERLAB je laboratorija akreditovana prema SRPS ISO/IEC 17025
standardu od strane Akreditacionog Tela Srbije i ovlas¢ena od
Ministarstva poljoprivrede resenjem br. 323-06-05118/2013-05

i Ministarstva zdravlja reSenjem br. 512-01-118/2012-10 za mikrobioloSka
I hemijska ispitivanja bezbednosti hrane i vode za pice.

e Beogradska 59, Vr¢in, Beograd
e : Tel./Fax: O11 / 22 22 222, email: laboratorijo@institutsuperlab.rs

NABOPATOPHIA
3A HCMATHBAKE
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